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Periodo: 1

JALO57A - INTRODUGAO A ENGENHARIA DE ALIMENTOS
PD: 30

Ementa

O papel do Engenheiro de Alimentos na industria e instituicdes de pesquisa. Areas de atuagéo do
Engenheiro de Alimentos. Fundamentos do processamento de alimentos. Principios tecnoldgicos utilizados
na conservacgéo de alimentos. Informatica para Engenharia de Alimentos. Normas da ABNT. Estudos de
caso.

Bibliografia

BAZZO, W. A., PEREIRA, L. T. V. Introducdo a engenharia: conceitos, ferramentas e comportamentos. 42
ed. Editora da UFSC, Florianépolis: 2013. MEIRELES, M. A. A.; PEREIRA, C. G. Fundamentos de
Engenharia de Alimentos. 12 ed. Atheneu, 2013. FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de
alimentos: principios e praticas. 22 ed. Artmed: 2006.

Bibliografia Complementar

LITTLE, P., DYM, C., ORWIN, E., SPJUT, E. Introducdo a Engenharia. 3% ed. Sdo Paulo: Editora
Bookman, 2010. BRASIL. Constituicdo da republica federativa do brasil de 1988. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/constituicao/constituicao.htm. Acesso: 03/06/2014. BROCKMAN, J. B.
Introducéo a engenharia: modelagem e solugao de problemas. LTC: 2010. CONSELHO FEDERAL DE
ENGENHARIA E AGRONOMIA. Cédigo de Etica Profissional. 82 ed, 2013. Disponivel em:
http://www.confea.org.br/media/codigo_etica_sistemaconfea_8edicao_2014.pdf. Acesso: 03/06/2014.
CONSELHO FEDERAL DE ENGENHARIA E AGRONOMIA. Legislagdo. Disponivel em:
http://normativos.confea.org.br/ementas/index.asp. Acesso: 03/06/2014. HOLTZAPPLE, M. T. Introducéo a
engenharia. 12 ed. LTC: 2006.

JANOO1A - CALCULO |
PD: 90

Ementa

Conjuntos, conjuntos numéricos; Expressdes racionais e radicais; Inequagdes e valor absoluto; Fungdes:
modular, polinomiais, exponenciais, logaritmicas e trigonométricas; Limites de uma fungéo real;
Continuidade de uma fungéao real; Derivadas: definigdo, taxa de variagao, regras de derivagéo, derivagéo
superior, derivagao implicita.

R. Dr. Jodo Maximiano - JANDAIA DO SUL - Parané - Brasil
CEP 86900-000 - Tel: (43) 3432-4552 - E-mail: academica.ja@ufpr.br
https://www.prppg.ufpr.br/siga/visitante/autenticacao.jsp - Cédigo para autenticacdo: 6EalnAOGV




MINISTERIO DA EDUCAGAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

CAMPUS JANDAIA DO SUL

COORDENAGAO DO CURSO DE ENGENHARIA DE
ONVERSIDADE FEDERAL DS PARANA ALIMENTOS - JANDAIA

Bibliografia

STEWART, J. Calculo. 8. ed. v. 1. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2017. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788522126859/. Acesso em: 15 abr. 2021. MIORELLI,
A. A.; AYJARA, D. F. A;; MANTOVANI, L. M. Pré-calculo. Porto Alegre: Bookman, 2015. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788582603215/. Acesso em: 15 abr. 2021.

THOMAS, G. B.; WEIR, M. D; HASS, J. Calculo. 12. ed. v. 1. Sdo Paulo: Pearson Education do Brasil,
2013.

Bibliografia Complementar

SHELDON, A. Pré-Calculo - Uma Preparagao para o Calculo. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2016. Disponivel
em: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788521632153/. Acesso em: 15 abr. 2021.
BONETTO, G. A.; MUROLO, A. C. Fundamentos de matematica para engenharias e tecnologias. Sao
Paulo: Cengage Learning, 2018. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788522126705/. Acesso em: 16 abr. 2021 . GONICK, L.
Calculo em quadrinhos. Sado Paulo: Editora Blucher, 2014. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788521208303/. Acesso em: 16 abr. 2021. HUGHES-
HALLETT, D. et al. Calculo Aplicado. Rio de Janeiro: LTC, 2012. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788521636793/. Acesso em: 16 abr. 2021. ANTON, H.;
BIVENS, I.; DAVIS, S. Célculo. 10. ed. v. 1. Porto Alegre: Bookman, 2014. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788582602263/. Acesso em: 16 abr. 2021.

JANOO2A - QUIMICA GERAL TEORICA
PD: 45

Ementa
Estrutura atdmica. Tabela Periddica. Ligagdo quimica. Reagdes quimicas e estequiometria. Fundamentos
de cinética Quimica. Equilibrio quimico.

Bibliografia

ATKINS, P., JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio ambiente. 52 ed.
Porto Alegre: Bookman, 2011. RUSSELL, J. B. Quimica geral. 22 ed. Sdo Paulo: Makron Books, 2004
BROWN, T. L., LEMAY, H. E., BURSTEN, B.E. Quimica a Ciéncia Central. 92. ed. Sao Paulo: Pearson,
2007.

Bibliografia Complementar

MASTERTON, W. L., SLOWINSKI, E. J. e STANITSKI, C. L. Principios de Quimica. 6a. ed. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan,1990. CHASSOT, A. A Ciéncia através dos tempos. 82. ed. Sdo Paulo: Moderna,
1999. KOTZ, J. C., TREICHEL, P. M., WEAVER, G. C. Quimica geral e rea¢des quimicas. Vols. 1 e 2. 6a
ed. Sdo Paulo: Cenage, 2010. FILGUEIRAS, C. A. L. Lavoisier: O estabelecimento da Quimica Moderna.
12. Ed.Sé&o Paulo: Odysseus, 2002. MAHAN, B.M. e MYERS, R.J., Quimica um Curso Universitario,
Coordenador Henrique Eisi Toma, Trad. Koiti AraKi, et al., 42 Ed., Sdo Paulo, Editora Edgard Blicher
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Ltda, 2003 RUSSEL, C. Impacto Social da Quimica. IN: Hall, N. Neoquimica: A Quimica Moderna e Suas
Aplicacées. 12. ed. Sdo Paulo: Bookman, 2004.

JANOO3A - ALGEBRA LINEAR E GEOMETRIA ANALITICA

PD:45-1LB: 15

Ementa

Teoria de matrizes. Sistemas de equagdes lineares. Métodos de escalonamento para resolugao de
sistemas lineares, determinantes e inversdo de matrizes. Sistemas de coordenadas cartesianas e polares.
Espacos vetoriais euclidianos. Espaco vetorial de dimensao n. Vetores bi, tri e n-dimensionais. Operagdes
sobre vetores. Norma, produto escalar, angulos e distancias em Rn. Ortogonalidade. Retas e planos.
Produto vetorial e produto misto. Transformacdes lineares. Autovalores e Autovetores.

Bibliografia

ANTON, H; RORRES, C. Algebra linear com aplicagées. 10 ed. Porto Alegre: Bookman, 2012.
STEINBRUCH, A.; WINTERLE, P. Geometria analitica. 2 ed. Sdo Paulo: Pearson, 1987.
STEINBRUCH, A.; WINTERLE, P. Algebra linear. 2 ed. Sao Paulo: Pearson, 1987.

Bibliografia Complementar

WINTERLE, P. Vetores e geometria analitica. 2 ed. Sdo Paulo: Pearson, 2014. CAMARGO, |.; BOULOS,
P. Geometria analitica. 3 ed. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2005. KOLMAN, B; HILL, D. R. Introdug&o a algebra
linear com aplicagbes. 8 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2018. Disponivel em: <
https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/>. Acesso em: 24 mai. 2020. SANTOS, R. J. Matrizes, vetores e
geometria analitica. Belo Horizonte: Imprensa Universita?ria da UFMG, 2020. Disponivel em: <
https://regijs.github.io/>. Acesso em: 24 mai. 2020. SANTOS, R. J. Um curso de geometria analitica e
algebra linear. Belo Horizonte: Imprensa Universita?ria da UFMG, 2021. Disponivel em: <
https://regijs.github.io/>. Acesso em: 24 mai. 2020.

SANTOS, R. J. Introducdo & Algebra Linear. Belo Horizonte: Imprensa Universita?ria da UFMG, 2013.
Disponivel em: <https://regijs.github.io/>. Acesso em: 24 mai. 2020.

JANOO4A - CIENCIA, TECNOLOGIA E SOCIEDADE

PD: 30

Ementa

Conceitos de ciéncia, tecnologia e técnica. Breve histérico dos avancgos cientificos e tecnolégicos. Histéria
e Cultura Afro-Brasileira e Indigena. Direitos Humanos e Cidadania Participativa. Desenvolvimento
cientifico e tecnoldgico e estrutura social. Contexto atual de CTS no mundo. Tecnologia e suas
implicagdes. Relagdes entre ciéncia e cidadania. A modernidade, globalizagdo, mercados e consumo.
Geopolitica da produgao de alimentos. Influéncias da ciéncia e da tecnologia na organizacao social.
Relacbes entre ciéncia, tecnologia e sociedade. Perspectivas em CTS.
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Bibliografia

BAZZO, W.A. Ciéncia, Tecnologia e Sociedade e o Contexto da Educagido Tecnoldgica 3a Ed.,
Florianopolis: EAUFSC, 2011, 254p.BAZZ0, W.A.; Pereira, L.T.V.; Linsingen, |. Educagéao tecnoldgica,
enfoques para o ensino de engenharia 2a Ed., Florianépolis: EQUFSC, 2008, 231p.BURSZTYN, M. (Ed.).
Ciéncia, Etica e Sustentabilidade 2a Ed., Sao Paulo: Cortez, 2001, 140p.

Bibliografia Complementar

CAMPOS, F.R.G. Ciéncia, Tecnologia e Sociedade, Florianépolis: Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e
Tecnologia de Santa Catarina, 2010, 85p.CAPRA, F. A Visao Sistémica da Vida: Uma Concepgéao
Unificada e Suas Implicagdes Filoséficas, Politicas, Sociais e Econdmicas. Sdo Paulo: Cultrix, 2014.
FREIRE-MAIA, N. Verdades da Ciéncia e Outras Verdades, Sao Paulo: Editora UNESP, 2008, 310p.
KUHN, T.S. A estrutura das revolugdes cientificas. 13a. ed. Sao Paulo: Perspectiva, 2018.MORIN, E.
Ciéncia com Consciéncia 8a Ed, Rio de Janeiro: Bertrand Brasil, 2005, 350p.

JANOO9A - ESTATISTICA |

PD:15-LB: 15

Ementa

Introdugao a Estatistica: Conceito de estudo ou pesquisa estatistica. Etapas de um processo de analise de
dados. Conceito de dados e informacdo. Tipos de dados e variaveis. Dados estruturados e nao
estruturados. Formato de dados tabular. Delineamento de experimentos ou amostragem. Métodos de
amostragem.Medidas estatisticas: Média. Mediana. Moda. Desvio padrdo. Variancia. Coeficiente de
variagdo. Valor maximo. Valor minimo. Amplitude. Percentis e Quartis.Manipula¢ao e resumo de dados:
Coleta de dados. Tratamento de dados faltantes. Filtragem de colunas e registros de dados. Ordenacgéo de
registros. Agrupamentos por variaveis categoéricas. Resumos estatisticos por agrupamentos.Visualizagao
de dados: Graficos de pontos. Graficos de tendéncia. Graficos de barras. Graficos de setores. Graficos de
caixa. Tabelas de frequéncia e histogramas.

Bibliografia

TRIOLA, M. F. Introducgéo a estatistica. 12 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2017. MORETTIN, P. A; BUSSAB, W.
O. Estatistica basica. 9 ed. Sao Paulo: Saraiva, 2017.

MONTGOMERY, D. C.; RUNGER, G. C.; HUBELE, N. F. Estatistica aplicada a engenharia. 2 ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2014.

Bibliografia Complementar

PINHEIRO, J. I. D., et. al. Estatistica basica - a arte de trabalhar com dados. 2 ed. Rio de Janeiro: Elsevier,
2015.MONTGOMERY, D. C.; RUNGER, G. C. Estatistica aplicada e probabilidade para engenheiros. 7 ed.
Rio de Janeiro: LTC, 2021. Disponivel em: <https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/>. Acesso em: 24 mai.
2022. TOLEDO, G. L., OVALLE, I. |. Estatistica basica. 2 ed. Sdo Paulo: Atlas, 1991.FERREIRA P. M.
Estatistica e probabilidade. Coordenagao Cassandra Ribeiro Joye. Fortaleza: UAB/IFCE, 2012.Disponivel
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em: <https://educapes.capes.gov.br/bitstream/capes/429383/2/EstatisticaeProbabilidade-livro.pdf>. Acesso
em: 23 mai. 2022.GUERRA, S.; OLIVEIRA, P. F.; MCDONNELL, R.; GONZAGA, S. Ciéncia de dados com
R — introducéo. Brasilia: Editora IBPAD, 2020. Disponivel em: <https://cdr.ibpad.com.br/>. Acesso em: 19
mai. 2022.TIDYVERSE. R. Packages for data science. Disponivel em: <https://www.tidyverse.org/>.
Acesso em: 19 mai. 2022.WICKHAM, H.; GROLEMUND, G. R for data science. O’Reilly, 2017. Disponivel
em: <https://r4ds.had.co.nz/>. Acesso em: 19 mai. 2022.PANDAS. Python packages for data analysis.
Disponivel em:<https://pandas.pydata.org/docs/reference/index.html>. Acesso em 20 mai. 2022.
MCKINNEY, W. Python for data analysis. 3% ed. O’Reilly, 2022. Disponivel em: <
https://wesmckinney.com/book/>. Acesso em: 20 mai. 2022.

JANO24A - QUIMICA GERAL EXPERIMENTAL

LB: 15

Ementa

Introdugdo a Quimica Experimental. Medida de uma grandeza e sua representagio. Calibragao de
Instrumentos Volumétricos. Teste de Chama. Unidades de concentragédo de solugdes. Padronizagao de
solugdes. Equilibrio quimico e o Principio de Le Chatelier.

Bibliografia

LENZI, E.; FAVERO, L. O. B.; TANAKA, A. S.; VIANNA FILHO, E. A; SILVA, M. B.; GIMENES, M. J. G.
Quimica Geral Experimental. 2 ed. Rio de Janeiro: Freitas Bastos, 2015. 275-292 p. ATKINS, P., JONES,
L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio ambiente. 52 ed. Porto Alegre: Bookman,
2011. BROWN, T. L., LEMAY, H. E., BURSTEN, B.E. Quimica a Ciéncia Central. 9. ed. Sao Paulo:
Pearson, 2007.

Bibliografia Complementar

FIOROTTO, N. R. Técnicas experimentais em quimica.1a ed. Sdo Paulo: Erica, 2014. CHASSOT, A. A
Ciéncia através dos tempos. 82. ed. Sdo Paulo: Moderna, 1999.KOTZ, J. C., TREICHEL, P. M., WEAVER,
G. C. Quimica geral e reag¢des quimicas. Vols. 1 e 2. 6a ed. Sdo Paulo: Cenage, 2010.FILGUEIRAS, C. A.
L. Lavoisier: O estabelecimento da Quimica Moderna. 12. Ed.Sao Paulo: Odysseus, 2002. MAHAN, B.M. e
MYERS, R.J., Quimica um Curso Universitario, Coordenador Henrique Eisi Toma, Trad. Koiti AraKi, et al.,
42 Ed., Sao Paulo, Editora Edgard Blicher Ltda, 2003 RUSSEL, C. Impacto Social da Quimica. IN: Hall,
N. Neoquimica: A Quimica Moderna e Suas Aplicagdes. 12. ed. Sao Paulo: Bookman, 2004.

JANO32A - INTRODUGAO A EXTENSAO

EXT: 30 - PD: 30

Ementa
Evolugao histdrica, construgao conceitual, principios e diretrizes da extensao nas universidades publicas.
Politicas de extensao universitaria na UFPR e no Brasil. Tipos de agdes de extensao, insergao curricular
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das acdes de extensdo na UFPR. Principios de Extensao Rural.

Bibliografia

CASADEI, Eliza Bachega. A Extensao Universitaria em Comunicagéo para a Formagao da Cidadania. Séao
Paulo: SciELO - Editora UNESP, 2016. Disponivel em <https://books.scielo.org/id/zhy4d> FREIRE, Paulo.
Extensao ou Comunicacdo? 18a. ed. 2017. GONCALVES, Nadia Gaiofatto et al. Principios da Extensao
Universitaria: Contribuicdes Para Uma Discussado Necessaria. Curitiba: Ed. CRV, 2016.

Bibliografia Complementar

CALDERON, Adolfo Ignacio et al. Extensao Universitaria: Uma Questdo em Aberto. Sdo Paulo: Xama,
2011. DAMBROS, Olivo. Da Extensdo Rural & Construcdo Social do Conhecimento: Um Desafio Para o
Desenvolvimento Local Sustentavel. 1a. ed. 2015. EMPRESA PARANAENSE DE ASSISTENCIA
TECNICA E EXTENSAO RURAL. Estratégias Metodolégicas da Extens&o Rural do Parana. EMATER/PR:
Curitiba, 2009. Disponivel em <http://www.asbraer.org.br/index.php/consulta/item/2202-
estrategiasmetodologicasvoli-pdf > LISBOA FILHO, Flavi Ferreira. Extensdo Universitaria: Gestéo,
Comunicacao e Desenvolvimento Regional. Santa Maria: UFSM, 2022. Disponivel em
<https://repositorio.ufsm.br/handle/1/23643> CRUZ, Pedro José Santos carneiro; VASCONCELOS,
Eymard Mourdao. Caminhos da Aprendizagem na Extensdo Universitaria. Sdo Paulo: Hucitec, 2017.
Disponivel em <http://www.ccm.ufpb.br/vepopsus/wp-content/uploads/2018/02/Caminhos-de-
aprendizagem-na-Extens%C3%A3o0-Hucitec-Editora-2017.pdf >

Periodo: 2

JALOO4A - QUIMICA ORGANICA
PD: 45

Ementa

Introducédo a Quimica organica. O atomo de Carbono. Principais fungdes organicas. Nomenclatura,
propriedades fisico-quimicas, estudo da estrutura, mecanismos e reatividades: hidrocarbonetos alifaticos,
aromaticos, compostos oxigenados, nitrogenados, halogenados. Estereoquimica.

Bibliografia

SOLOMONS, T.W.G. Quimica Organica — vol 1 e 2. Rio de Janeiro: LTC, 10 ed. 2012. VOLLHARDT, K.
P.; SCHORE, N. E. Quimica orgéanica: estrutura e funcédo. 4.ed. Porto Alegre: Bookman, 2004.
MORRISON, R.T.; BOYD, R.N. Quimica Orgéanica. 13? ed. Lisboa: Fundag&o Calouste Gulbenkian, 1996.

Bibliografia Complementar

McMURRY, J. Quimica Orgénica — vol 1 e 2. 62 Ed. Sdo Paulo: Pioneira Thomson Learning, 2005. HART,
H.; SCHUETZ, R.D. Quimica Orgéanica. Editora Campus: Rio de Janeiro, 1983. ALLINGER, N.L. e outros.
Quimica Organica. Guanabara Dois, Rio de Janeiro, 1978. VOGEL, A. I. Quimica Orgéanica: Analise
Orgénica Qualitativa — vol I, Il e Ill. 22 ed. Ao Livro Técnico S/A, Rio de Janeiro, 1971. BRUICE, P.Y.
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Quimica Orgéanica — vol 1 e 2. 42 Ed. S&o Paulo: Pearson Prentice Hall, 2006.

JALO042A - BALANGCO DE MASSA

PD: 30

Ementa

Balanco global de massa para substancias puras e misturas em regimes permanente e transiente. Balanco
de massa por componente em misturas em regimes permanente e transiente. Aplicagbes em processos da
Industria de Alimentos.

Bibliografia

BALDUINO JUNIOR, A.C.; CRUZ, A.J.G. Fundamentos de balangos de massa e energia. 22 ed. Sao
Paulo: EAUFSCar, 2013. FELDER, R.M.; ROSSEAU, R.W. Principios elementares dos processos
quimicos. 32 ed. Rio de Janeiro, LTC: 2015. SINGH, R. P.; HELDMAN, D.R. Introdugédo a Engenharia de
Alimentos. 52 ed. Rio de Janeiro, Elsevier: 2015.

Bibliografia Complementar

BRAGA FILHO, W. Fenémenos de Transporte para Engenharia. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC, CANEDO, E.
L. Fendmenos de Transporte. 12 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. LIVI, C. P. Fundamentos de Fendbmenos
de Transporte - Um Texto para Cursos Basicos. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. ROMA, W. N. L.
Fenémenos de Transporte para Engenharia. 22 ed. Sdo Carlos: RIMA, 2006. WHITE, F.M. Mecéanica dos
Fluidos. 62 ed. Nova lorque: McGraw-Hill, 2010.

JALO47A - MATERIAS PRIMAS AGROPECUARIAS
PD: 30

Ementa

Introdugdo as matérias-primas agropecuarias. Caracterizagdo e composi¢do das matérias-primas. Tipos
de matérias-primas: de origem animal e de origem vegetal. Qualidade, armazenamento e conservagéo das
matérias-primas.

Bibliografia

KOBLITZ, M. G. B. Matérias-Primas Alimenticias - Composi¢cédo e Controle de Qualidade. Ed. Guanabara
Koogan, 2011.LIMA, U. A. Matérias primas dos alimentos. Ed. Blucher, 2010.EVANGELISTA, J.
Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2005.

Bibliografia Complementar

GAVA, A.J. Principios de Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo: Nobel, 2002.PARDI, M.C., DOS SANTOS,
I.F., DE SOUZA, E.R., PARDI, H.S. Ciéncia, Higiene e Tecnologia da Carne. Goiania: UFG, 1996.
ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. v.1. Porto Alegre:
ARTMED, 2005. ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. v.2. Porto Alegre:
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ARTMED, 2005. OETTERER, Marilia; REGINATO-D’ARCE, Marisa A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos
de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2006.

JANOOGA - CALCULO Il

PD: 60

Ementa

Aplicagdes de derivagao: regra de L’Hospital; Valores maximo e minimo de fungdo de uma variavel real;
Otimizagao; Integrais: areas; Integral definida; Teorema Fundamental do Calculo; Integrais indefinidas;
Regra da substituicao; Técnicas de integracéo; Aplicagdes de integracao.

Bibliografia

STEWART, J. Calculo. 8. ed. v. 1. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2017. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788522126859/. Acesso em: 15 abr. 2021. MIORELLI,
A. A.;; AYJARA, D. F. A;; MANTOVANI, L. M. Pré-calculo. Porto Alegre: Bookman, 2015. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788582603215/. Acesso em: 15 abr. 2021.

THOMAS, G. B.; WEIR, M. D; HASS, J. Calculo. 12. ed. v. 1. S&do Paulo: Pearson Education do Brasil,
2013.

Bibliografia Complementar

SHELDON, A. Pré-Calculo - Uma Preparacao para o Calculo. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2016. Disponivel
em: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788521632153/. Acesso em: 15 abr. 2021.

BONETTO, G. A.; MUROLO, A. C. Fundamentos de matematica para engenharias e tecnologias. Sao
Paulo: Cengage Learning, 2018. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788522126705/. Acesso em: 16 abr. 2021 . GONICK, L.
Calculo em quadrinhos. Sado Paulo: Editora Blucher, 2014. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788521208303/. Acesso em: 16 abr. 2021. HUGHES-
HALLETT, D. et al. Calculo Aplicado. Rio de Janeiro: LTC, 2012. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788521636793/. Acesso em: 16 abr. 2021.

ANTON, H.; BIVENS, I.; DAVIS, S. Calculo. 10. ed. v. 1. Porto Alegre: Bookman, 2014. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788582602263/. Acesso em: 16 abr. 2021.

JANOO7A - FiSICA |
PD: 60

Ementa

Unidades e Grandezas Fisicas. Movimento em uma Dimensé&o. Vetores. Movimento em Duas ou Trés
Dimensdes. Leis de Newton. Aplicagdes das Leis de Newton. Trabalho e Energia Cinética. Energia
Potencial e Conservagdo da Energia. Centro de Massa, Momento Linear, Impulso e Colisdes.
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Bibliografia

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica. v. 1. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
TIPPLER, P. A., MOSCA, G. Fisica para Cientistas e Engenheiros. v. 1. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2009.
YOUNG, H. D.; FREEDMAN, R. A. Fisica I: Mecanica. v.1.12. ed. Sao Paulo: Editora Person, 2008.

Bibliografia Complementar

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica. v. 1.10. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2016.
HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fisica 1. v. 1. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2003.
NUSSENZVEIG, H. M. Curso de Fisica Basica: mecanica. v. 1. 5. ed. Sdo Paulo: Edgard Bllcher, 2013.
HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. 11. ed. Sdo Paulo: Bookman, 2011.

SERWAY, R. A.; JEWETT JR, J. W. Principios de Fisica: mecéanica classica. v. 1. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2004.

JANO14A - DESENHO TECNICO
LB: 45

Ementa

Desenho Universal. Interpretacao e elaboragdo de esbogos e desenhos técnicos por meio manual. Manejo
de instrumentos. Processos descritivos. Representacdo dos elementos fundamentais: caligrafia técnica,
linhas e escalas. Normas de apresentagao de projetos (folhas, legendas, margens) e normatizagao de
projetos. Desenho Técnico: implantagéo, planta baixa, corte e elevagdo. Cotagem em desenho técnico.

Bibliografia

BORGERSON, J.L.; LEAKE, J.M. Manual de desenho técnico para Engenharia: desenho, modelagem e
visualizagdo. 2.ed. Rio de Janeiro: LTC, 2015. 396p.MORIOKA, C.A.; CRUZ, M.D.; CRUZ, E.C.A. Desenho
técnico: medidas e representacdo grafica. 1.ed. Sao Paulo: Erica, 2013. 168p.SILVA, A.; RIBEIRO, C.T.;
DIAS, J.; SOUZA, L. Desenho técnico moderno. 4.ed. Rio de Janeiro: LTC, 2006. 494p.

Bibliografia Complementar

ABNT — Associacao Brasileira de Normas Técnicas. NBR 6492, NBR 8402, NBR 8403, NBR 8404, NBR
8196, NBR 10067, NBR 10068, NBR 10126, NBR 10582, NBR 12298, NBR 13142. Rio de Janeiro: ABNT.
BUENO, C.P.; PAPAZOGLOU, R.S. Desenho técnico para Engenharias. 1.ed. Curitiba: Jurua, 2008. 196p.
CAMBIAGHI, S. Desenho universal: métodos e técnicas para arquitetos e urbanistas. 4.ed. Sao Paulo:
Senac Sao Paulo, 2017. 284p. NEUFERT, P. Arte de projetar em arquitetura. 18.ed. Sdo Paulo: Gustavo
Gili, 2013. 567p. PEREIRA, N.C. Desenho técnico. 1.ed. Curitiba: Editora LT, 2012. 128p.

JANO25A - FiSICA EXPERIMENTAL |

EaD: 12 -PD:12-LB: 18
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Ementa
Introducéo a teoria de erros. Movimento bidimensional. 2a lei de Newton. Queda livre e conservagao da
energia mecanica. Conservagdo do momento linear em colisbes.

Bibliografia

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica. v. 1. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
SERWAY, R. A.; JEWETT JR, J. W. Principios de Fisica: mecanica classica. v. 1. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2004. CAMPOS, A. A.; ALVES, E. S.; SPEZIALI, N. L.. Fisica Experimental Basica na
Universidade. Edicdo: Junho/2018. UFMG, 2018.

Bibliografia Complementar

TIPPLER, P. A, MOSCA, G. Fisica para Cientistas e Engenheiros. v. 1. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2009.
HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. 11. ed. Sdo Paulo: Bookman, 2011. VUOLO, J. H. Fundamentos da
teoria de erros. 2. ed. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 1996. NUSSENZVEIG, H. M. Curso de Fisica Bésica:
mecanica. v. 1. 5. ed. Sdo Paulo: Edgard Blicher, 2013. YOUNG, H. D.; FREEDMAN, R. A. Fisica I:
Mecanica. v. 1.12. ed. Sdo Paulo: Editora Person, 2008.

JANO26A - ESTATISTICAII
PD: 30 - LB: 15

Ementa

Probabilidades: Conceito de espago amostral, eventos e probabilidades. Métodos para calculo de
probabilidades. Tipos de eventos. Eventos compostos. Eventos em cadeia.Distribuicdes de probabilidade:
Distribui¢cdes discretas e continuas. Distribuicdo normal. Distribuicdo normal padronizada. Distribui¢des
amostrais e estimadores. Teorema do limite central.Estimativas por intervalo: Estimativa da média
populacional. Estimativa da proporgédo populacional. Estimativa da varidncia populacional.Teste de
hipétese: Teste para a média populacional. Teste para a proporcao populacional. Teste para a varidncia
populacional. Teste para a diferenca entre duas médias populacionais.Correlagao e regresséo:
Correlacédo. Regressao linear simples.Analise de variancia: Anova de um fator. Anova de dois fatores.

Bibliografia

TRIOLA, M. F. Introdugéao a Estatistica. 12 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2017. MORETTIN, P. A; BUSSAB, W.
O. Estatistica Basica. 9 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2017.

MONTGOMERY, D. C., RUNGER, G. C., HUBELE, N. F. Estatistica aplicada a Engenharia. 2 ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2004.

Bibliografia Complementar

PINHEIRO, J. I. D., et. al. Estatistica basica - a arte de trabalhar com dados. 2 ed. Rio de Janeiro: Elsevier,
2015.MONTGOMERY, D. C.; RUNGER, G. C. Estatistica aplicada e probabilidade para engenheiros. 7 ed.
Rio de Janeiro: LTC, 2021. Disponivel em: <https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/>. Acesso em: 24 mai.
2022.TOLEDO, G. L., OVALLE, I. |. Estatistica basica. 2 ed. Sdo Paulo: Atlas, 1991.ISMAY, C.; KIM, A. Y.
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Statistical Inference via Data Science: A ModernDive into R and the Tidyverse. CRC Press, 2022.
Disponivel em: <https://moderndive.com/index.html|>. Acesso em 19 mai. 2022.AZEVEDO, P. R. M.
Introdugao a Estatistica. 3. ed. Natal: EDUFRN, 2016. Disponivel em: <
https://repositorio.ufrn.br/jspui/bitstream/123456789/21298/2/Introduc%CC%A7a%CC%830%20a%CC %80
%20Estati%CC%81stica%20(digital).pdf>. Acesso em: 23 mai. 2022.SALSA , I. S.; MOREIRA, J. A.
Probabilidade e Estatistica. 2. ed. Natal: EDUFRN, 2014. Disponivel em: <
https://educapes.capes.gov.br/bitstream/capes/429731/2/Prob_Est_Livro_GR.pdf>. Acesso em: 23 mai.
2022.SAMPAIO, N. A. S.; ASSUMPCAO, A. R. P; FONSECA, B. B. Estatistica Inferencial. Belo Horizonte:
Editora Poisson, 2018. Disponivel em: <
https://www.poisson.com.br/livros/estatistica/volume2/Estatistica_Inferencial.pdf>. Acesso em: 23 mai.
2022.

Periodo: 3

JALOO5A - QUIMICA ANALITICA

PD: 30 -LB: 15

Ementa
Introdugdo a quimica analitica quantitativa e qualitativa. Erros em quimica analitica. Tratamento
estatisticos de dados. Amostragem e preparagao de amostras. Métodos gravimétricos e volumétricos de
analises.

Bibliografia

Skoog, D.A.?Fundamentos de Quimica Analitica: Tradugdo da 92 edicdo norte-americana. Sao Paulo,
Learning: Cengage Learning Brasil, 2015 Christian, B.?Quimica analitica qualitativa. Porto Alegre:
SAGAH: Grupo A, 2018. Baccan, N.?Quimica analitica quantitativa elementar. Sdo Paulo: Editora Blucher,
2001

Bibliografia Complementar

Bard, A.J. Equilibrio Quimico. Harper &Row Publishers, Buenos Aires, 1966. Boldori, A..Quimica analitica
qualitative — Semimicroanalise. Inorganica sistematca de Cations e Anions.1980. Chistian, G.D., Analytical
Chemistry. 6a ed. John Wiley &Sons, New York, 2003. Vogel, A I. Andlise Inorganica Quantitativa. Rio de
Janeiro: Guanabara, 1984. Vogel, A.l. Quimica Analitica Qualitativa. 5% Ed . Mestre Jou, S&o Paulo, 1981.

JANOOSA - ALGORITMOS E PROGRAMAGAO DE COMPUTADORES
PD: 30 - LB: 30

Ementa

Histéria da computacao. Nogcbes de hardware e software. Algoritmos: conceitos e formas de
representagcédo. Desenvolvimento de algoritmos em uma linguagem de programagao de uso comum:
entrada e saida de dados; tipos de dados basicos; operadores aritméticos, 16gicos e relacionais; estrutura
condicional e estrutura de repeticdo. Estruturas de dados basicas: agregados homogéneos
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unidimensionais e multidimensionais.

Bibliografia

ASCENCIO, A. F, G.; CAMPOS, E. A. V. Fundamentos da programagédo de computadores. 3% ed. Sdo
Paulo: Pearson Prentice Hall, 2012. MEDINA, M. A.; FERTIG, C. Algoritmos e Programacao: Teoria e
Pratica. 22 ed. Sao Paulo: Novatec, 2006.

WAZLAWICK, R. Introdugéo a Algoritmos e Programagao com Python - Uma Abordagem Dirigida Por
Testes. 1?2 ed. Sao Paulo: Grupo GEN LTC, 2017. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/books/9788595156968.

Bibliografia Complementar

MENEZES, N. N. C. Introdugdo a programagao com Python: algoritmos e légica de programacao para
iniciantes. 22 ed. Sao Paulo: Novatec, 2014.SZWARCFITER, J. L.; MARKENZON, L. Estruturas de Dados
e seus Algoritmos. 32 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2010.ZIVIANI, N. Projeto de algoritmos: com
implementagées em Pascal e C. 22 ed. Sdo Paulo: Pioneira Thomson Learning, 2005.SENNE, E. L. F.
Primeiro curso de programagado em C. 32 ed. Floriand6polis: Visual Books, 2009.MIZRAHI, V.V.
Treinamento em linguagem C. 22, ed. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2008.

JANO11A - CALCULO Il
PD: 60

Ementa

Funcbes de varias variaveis: limites, continuidade, derivadas parciais, gradiente, derivada direcional,
plano tangente e derivadas de ordem superior e regra da cadeia; Maximos e Minimos; Multiplicadores de
Lagrange; Integral Dupla: coordenadas retangulares e polares; Integral Tripla: coordenadas retangulares,
cilindricas e esféricas.

Bibliografia

ANTON, H. A., BIVENS, I., DAVIS, S. Calculo. Volume 2. 102 ed. Porto Alegre: Bookam, 2014. Acesso
23/05/2022. https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/ GUIDORIZZI. ,H.L. Calculo Il. 6% ed. Rio de Janeiro:
LTC, 2021. Acesso 23/05/2022https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/ STWERT, G. Calculo: volume 2.
82 ed. Sao Paulo: Cengage, 2016. Acesso 23/05/2022https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/

Bibliografia Complementar

BOULOS, P. Introdugdo ao Calculo, Vol 3. 22 ed. Sdo Paulo: Blucher, 1983. Acesso 23/05/2022
https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/ GUIDORIZZI. ,H.L. Calculo lll. 62 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2021.
Acesso 23/05/2022https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/ KAPLAN, W. Calculo Avancgado. Vol I. Sdo
Paulo: Blucher, 1972. Reimpresséo 2015. Acesso 23/05/2022https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/
KAPLAN, W. Calculo Avancado. Vol Il. Sdo Paulo: Blucher, 1972. Reimpressao 2015. Acesso 23/05/2022
https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/

SILVA, A. da S., MATOS, M. P. Calculo de Varias Variaveis- parte 2. UFPB - CCEN-Departamento de
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Matematica. Acesso 23/05/2022. http://www.mpmatos.com.br/Calculo3/Texto_Parte%20l1l.pdf

JANO12A - FiSICA lI

PD: 60

Ementa

Rotacdo de Corpos Rigidos. Dindmica do Movimento de Rotagao. Estatica dos Fluidos. Dindmica dos
Fluidos. Oscilagdes. Ondas em Meios Elasticos. Ondas Sonoras. Temperatura, Lei 0 da Termodinamica.
Calor e Primeira Lei da Termodinamica. Lei dos Gases ldeais. Entropia e Segunda Lei da Termodinamica.

Bibliografia

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica. v. 1. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica. v. 2. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
TIPPLER, P. A, MOSCA, G. Fisica para Cientistas e Engenheiros. v. 1. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2009.
YOUNG, H. D.; FREEDMAN, R. A. Fisica I: mecéanica. v.1. 12. ed. Sdo Paulo: Editora Person, 2008.
YOUNG, H. D.; FREEDMAN, R. A. Fisica Il: termodindmica e ondas. v. 2. 12. ed. Sdo Paulo: Editora
Person, 2008.

Bibliografia Complementar

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica. v. 1.10. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2016.
HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica. v. 2.10. ed. Rio de Janeiro: LTC,
2016. HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fisica 1. v. 1. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2003.
HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fisica 2. v. 2. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2003.

NUSSENZVEIG, H. M. Curso de Fisica Basica: mecénica. v. 1. 5. ed. Sdo Paulo: Edgard Blicher, 2013.
NUSSENZVEIG, H. M. Curso de Fisica Basica: fluidos, oscilagbes e ondas, calor. v. 2. 5. ed. Sado Paulo:
Edgard Blicher, 2013. HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. 11. ed. Sdo Paulo: Bookman, 2011. SERWAY, R.
A.; JEWETT JR, J. W. Principios de Fisica: mecénica classica. v. 1. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2004.

SERWAY, R. A,; JEWETT JR, J. W. Principios de Fisica: oscilagdes, ondas e termodinamica. v. 2. Sédo
Paulo: Cengage Learning, 2004.

JANO13A - CALCULO NUMERICO

PD: 60

Ementa
Matrizes; Sistemas Lineares; Solugcbes de sistemas lineares; Zeros de funcdes algébricas e
transcendentes; Interpolagdo polinomial; Integracao Numérica.

Bibliografia

ARENALES, S. H., DAREZZO, A. Calculo Numérico — Aprendizagem com Apoio de Software. 12 ed. Sao
Paulo: Thomson, 2007. RUGGIERO, M. A., LOPES, V. L. Calculo Numérico — Aspectos Tedricos e
Computacionais. 22 ed. Sao Paulo, Makron, 1996. SPERANDIO, D.; MENDES, J.T.; SILVA, L.H.M. Calculo
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Numérico — Caracteristicas Matematicas e Computacionais dos Métodos Numéricos, 12 ed. Prentice Hall,
2003.

Bibliografia Complementar

BURDEN, R.L.; FAIRES, J.D. Analise Numérica, Cengage Learning, 2008. CHAPRA, S.C.; CANALE, R.P.
Métodos Numéricos para Engenharia. Sdo Paulo: McGraw-Hill, 2008. CUNHA, M.C. Métodos Numéricos,
22 ed., Editora da Unicamp, 2000. CUNHA, M.C. Métodos Numéricos para as Engenharias e Ciéncias
Aplicadas, 22 ed., Editora da Unicamp, 1993. FRANCO, N. M. Calculo Numérico. Sao Paulo: Prentice-Hall,
2006.

JANO28A - FiSICA EXPERIMENTAL II

EaD: 12 -PD: 12-LB: 18

Ementa
Equilibrio estatico. Empuxo. Oscilagdes. Ondas estaciondrias em cordas. Temperatura, calor, primeira lei
da termodindmica e segunda lei da termodindmica. Lei do gas ideal.

Bibliografia

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica. v. 2. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
SERWAY, R. A.; JEWETT JR, J. W. Principios de Fisica: oscila¢des, ondas e termodinamica. v. 2. Sao
Paulo: Cengage Learning, 2004.CAMPOS, A. A.; ALVES, E. S.; SPEZIALI, N. L. Fisica Experimental
Basica na Universidade. Edigdo: Junho/2018. UFMG, 2018.

Bibliografia Complementar

TIPPLER, P. A., MOSCA, G. Fisica para Cientistas e Engenheiros. v. 1. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2009.
HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. 11. ed. Sdo Paulo: Bookman, 2011.VUOLO, J. H. Fundamentos da
teoria de erros. 2. ed. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 1996.NUSSENZVEIG, H. M. Curso de Fisica Basica:
fluidos, oscilagbes e ondas, calor. v. 2. 5. ed. Sao Paulo: Edgard Blicher, 2013.YOUNG, H. D;
FREEDMAN, R. A. Fisica Il: termodinamica e ondas. v. 2. 12. ed. Sao Paulo: Editora Person, 2008.

Periodo: 4

JALOO1A - BIOQUIMICA |

PD: 30

Ementa

Introdugao a Bioquimica e seus fundamentos. As biomoléculas e suas propriedades. Aspectos bioquimicos
da origem da vida. Propriedades da agua. Conceito de pH e solugbes tamp&o. Proteinas e suas unidades
constituintes, os aminoacidos; os agucares; os lipidios, os acidos nucleicos e nucleotideos. Enzimas, suas
propriedades e seu papel no funcionamento dos organismos.
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Bibliografia

CAMPBELL, M. K.; FARRELL, S. O. Bioquimica — vol 3. S&o Paulo: Thomson, 2007.LEHNINGER, A. L,;
NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de bioquimica. 42 ed. Sdo Paulo: Sarvier, 2006.MARZZOCO, A
TORRES, B. B. Bioquimica bésica. 3% ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2007.

Bibliografia Complementar

BOBBIO, F. O; BOBBIO, P. A. Introdugdao a Quimica de Alimentos. Livraria Varela, Sdo Paulo, 1989.
CARBIERI, V. C. Proteinas em Alimentos Protéicos. Livraria Varela, Sdo Paulo, 1996. FENNEMA, O. R.
Quimica de los Alimentos, Editorial Acribia, S.A. Zaragoza, Es-pana, 1993. LINDEN, G.; LORIENT, D.
Bioquimica Agroindustrial. Editorial Acribia, S.A. Zaragoza, 1996. RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. G.
Quimica de alimentos. 22 ed. Sdo Paulo: Blucher, 2007.

JALOOGA - FiSICO-QUIMICA

PD: 30

Ementa

Estado gasoso: propriedades PVT de gas ideal e gases reais; equacao de Van der Waals; principio dos
estados correspondentes. Condigbes de equilibrio e regra de fases: sistemas de um e de mais de um
componente. Propriedades de liquidos e sdlidos: tenséo superficial, viscosidade. Misturas, propriedades
coligativas e atividade. Mudancga de fases: Nog¢bes basicas de potencial quimica, equilibrio entre fases e
diagrama de equilibrio. Fisico-Quimica de Coloides e Superficies: nogdes basicas sobre o sistema coloidal
e isotermas de absorgédo. Termodinamica. Propriedades coligativas. Equilibrio entre fases.

Bibliografia

ATKINS, P.W. Fisico-Quimica — vol 1. 72 ed. Livros Técnicos e Cientificos, Rio de Janeiro, 1999.
CASTELLAN, G. W. Fisico-Quimica. Ao Livro Técnico S/A, 1973. MOORE, W.J. Fisico-Quimica. Edgard
Blucher Ltda/EDUSP, 1976

Bibliografia Complementar

ATKINS, P.W.; Physical Chemistry, Oxford Press. 1987. BARROW, G.W. Quimica Fisica — vol 1 e 2.
Reverté, Barcelona, 1972. FIGUEIREDO, D.G. Problemas Resolvidos de Fisico-Quimica. Livros Técnicos
e Cientificos, Rio de Janeiro,1982. MARON, S.H., PRUTTON, C. F., Fundamentos de Fisico-Quimica. 3
ed, Limusa-Wiley, México,1977. METZ, C.R. Fisico-Quimica. Mc.Graw-Hill do Brasil, Sdo Paulo, 1978

JANO16A - CALCULO IV
PD: 60

Ementa
Séries numéricas e de poténcias; Fung¢des Vetoriais: Comprimento de arcos, vetor tangente e normal,
curvatura; Integral de Linha e Teorema de Green; Equagdes Diferenciais Ordinarias.

R. Dr. Jodo Maximiano - JANDAIA DO SUL - Parana - Brasil
CEP 86900-000 - Tel: (43) 3432-4552 - E-mail: academica.ja@ufpr.br
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Bibliografia

STWERT, G. Calculo: volume 2. 82 ed. Sado Paulo: Cengage, 2016. Acesso 23/05/2022
https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/ ANTON, H. A., BIVENS, |., DAVIS, S. Calculo. Volume 2. 102 ed.
Porto Alegre: Bookam, 2014. Acesso 23/05/2022. https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/ GUIDORIZZI.
,H.L. Calculo IIl. 6% ed. Rio de Janeiro: LTC, 2021. Acesso 23/05/2022
https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/

Bibliografia Complementar

BOULQOS, P. Introdu¢édo ao Calculo, Vol 2. 22 ed. Sdo Paulo: Blucher, 1983. Acesso 23/05/2022
https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/ GUIDORIZZI. ,H.L. Calculo IV. 62 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2021.
Acesso 23/05/2022 https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/ KAPLAN, W. Calculo Avangado. Vol |. Sdo
Paulo: Blucher, 1972. Reimpresséo 2015. Acesso 23/05/2022 https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/
KAPLAN, W. Calculo Avancgado. Vol Il. Sdo Paulo: Blucher, 1972. Reimpressao 2015. Acesso 23/05/2022
https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/ SILVA, A. da S., MATOS, M. P. Calculo de Varias Variaveis- parte
2. UFPB - CCEN-Departamento de Matematica. Acesso 23/05/2022.
http://www.mpmatos.com.br/Calculo3/Texto_Parte%20I1l.pdf

JANO17A - FiSICA Il
PD: 60

Ementa
Cargas elétricas e lei de Coulomb. Campos elétricos e lei de Gauss. Potencial elétrico. Capacitancia.
Corrente elétrica, resistores e circuitos elétricos. Campos magnéticos. Campos magnéticos produzidos por
corrente elétrica. Indugéo e indutancia. Oscilagbes eletromagnéticas e corrente alternada. Equacgbes de
Maxwell.

Bibliografia

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica. v. 3. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
TIPPLER, P. A., MOSCA, G. Fisica para Cientistas e Engenheiros. v. 2. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2009.
YOUNG, H. D.; FREEDMAN, R. A. Fisica lll: Eletromagnetismo. v. 3. 12. ed. Sdo Paulo: Editora Person,
2008.

Bibliografia Complementar

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica. v. 3.10. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2016.
HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fisica 3. v. 3. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2003.
NUSSENZVEIG, H. M. Curso de Fisica Basica: eletromagnetismo. v. 3. 5. ed. Sdo Paulo: Edgard Blicher,
2013. HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. 11. ed. Sdo Paulo: Bookman, 2011.

SERWAY, R. A.; JEWETT JR, J. W. Principios de Fisica: eletromagnetismo. v. 3. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2004.
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JANO18A - FENOMENOS DE TRANSPORTE
PD: 50 - LB: 10

Ementa

Propriedades dos fluidos. Pressédo e Estatica dos Fluidos. Cinematica dos Fluidos. Equagdes de
Conservagao para Tubos de Corrente: Equagao da Continuidade, Equacédo de Bernoulli e de Energia,
Equacado de Momento. Analise Dimensional. Escoamento Interno. Analise Diferencial do Escoamento de
Fluidos. Escoamento externo: arrasto e sustentagdo. Escoamento em Canal Aberto. Escoamento
Compressivel.

Bibliografia

BIRD, R.B; STEWART, W.E.; LIGHTFOOT, E.N. Fendbmenos de Transporte. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC,
2004. BRAGA FILHO, W. Fendmenos de Transporte para Engenharia. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
FOX, R.W.; McDONALD, A.T.; PRITCHARD, P.J. Introdugao a Mecanica dos Fluidos. 82 ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2014.

Bibliografia Complementar

CANEDQO, E. L. Fendmenos de Transporte. 12 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. LIVI, C. P. Fundamentos de
Fendmenos de Transporte - Um Texto para Cursos Basicos. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. ROMA, W.
N. L. Fendmenos de Transporte para Engenharia. 22 ed. Sdo Carlos: RIMA, 2006.SOUSA JUNIOR, R.
Experimentos Didaticos em Fendmenos de Transporte e Operagdes Unitarias para a Engenharia
Ambiental. 12 ed. Sao Carlos: EDUFSCAR. 2013.WHITE, F.M. Mecénica dos Fluidos. 62 ed. Nova lorque:
McGraw-Hill, 2010.

JANO20A - TECNOLOGIA DA DECISAO |
PD: 60

Ementa
Introdugdo a Pesquisa Operacional; Modelos de Programacao Linear; O Método Simplex; Dualidade;
Analise de Pés-Otimizagao; Utilizagcao de Softwares na resolugao de PPL.

Bibliografia

ARENALES, M. N., ARMENTANO, V. A., MORABITO, R. &YANASSE, H. H. Pesquisa Operacional para
cursos de Engenharia. Rio de Janeiro: Editora Campus/Elsevier, 2015. Disponivel em: <
https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/>. Acesso em 31/05/2022. VIRGILITO, S. B. Pesquisa
Operacional — Métodos de modelagem quantitativa para a tomada de decisées. Sdo Paulo: Saraiva
Educacao, 2018. Disponivel em: <https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/>. Acesso em 31/05/2022.
TAHA, H. A. Pesquisa Operacional, Prentice Hall, 2007. Disponivel em: <
https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/>. Acesso em 31/05/2022.
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Bibliografia Complementar

RODRIGUES, R. Pesquisa Operacional. Porto Alegre: SAGAH, 2017. Disponivel em: <
https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/>. Acesso em 31/05/2022.MOREIRA, D. A. Pesquisa Operacional
— curso introdutério. 2. ed. rev. e atualiz. — Sa?0 Paulo: Cengage Learning, 2017. Disponivel em: <
https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/>. Acesso em 31/05/2022.LACHTERMACHER, G., Pesquisa
Operacional na Tomada de Decisdo (modelagem em Excel), 5. ed. - [Reimpr.] - Rio de Janeiro: LTC, 2018.
Disponivel em: <https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/>. Acesso em 31/05/2022.ANDRADE, E. L.
Introdugcdo a Pesquisa Operacional. 5. ed. - Rio de Janeiro: LTC, 2015. Disponivel em: <
https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/>. Acesso em 31/05/2022.HILLIER, F.S.; LIEBERMAN, G.J.
Introducdo a Pesquisa Operacional. AMGH EDITORA LTDA., uma parceria entre GRUPO A
EDUCAC?A?0 S.A. e McGRAW-HILL EDUCATION, 2012. Disponivel em: <
https://minhabiblioteca.ufpr.br/biblioteca/>. Acesso em 31/05/2022.

JANO029A - FiSICA EXPERIMENTAL I
EaD: 12 - PD: 12 - LB: 18

Ementa
Cargas elétricas. Campo elétrico. Corrente, resisténcia e resistividade. Circuito elétrico e associagdo de
resistores. Circuito RC. Lei da indugéo de Faraday e transformadores.

Bibliografia

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica. v. 3. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
SERWAY, R. A.; JEWETT JR, J. W. Principios de Fisica: eletromagnetismo. v. 3. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2004.CAMPOS, A. A.; ALVES, E. S.; SPEZIALI, N. L. Fisica Experimental Basica na
Universidade. Edi¢do: Junho/2018. UFMG, 2018.

Bibliografia Complementar

TIPPLER, P. A, MOSCA, G. Fisica para Cientistas e Engenheiros. v. 2. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2009.
HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. 11. ed. Sdo Paulo: Bookman, 2011.VUOLO, J. H. Fundamentos da
teoria de erros. 2. ed. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 1996.NUSSENZVEIG, H. M. Curso de Fisica Basica:
eletromagnetismo. v. 3. 5. ed. Sdo Paulo: Edgard Blicher, 2013.YOUNG, H. D.; FREEDMAN, R. A. Fisica
[lI: Eletromagnetismo. v. 3. 12. ed. S&o Paulo: Editora Person, 2008

Periodo: 5

JALOO3A - TERMODINAMICA |
PD: 60

Ementa
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Introdugéo e definigdes termodinamicas. Formas de energia, transferéncia de energia por calor e trabalho
e primeira lei da termodindmica. Diagramas e tabelas de propriedades de substancias puras, processos de
mudanca de fase. Equagdes de estado, gas ideal e substancias reais. Analise de energia de sistemas
fechados. Analises de massa e energia em volumes de controle. Segunda lei da termodindmica, maquinas
térmicas e ciclo de Carnot. Entropia, reversibilidade, equilibrio e estabilidade. Terceira lei da
termodinamica. Relagdes de propriedades termodinamicas.

Bibliografia

CENGEL, Y.A.; BOLES, M.A. Termodinamica. 72 ed. Porto Alegre: AMGH, 2013. MORAN, M.J.;
SHAPIRO, H.N.; BOETTNER, D.D.; BAILEY, M.B. Principios de Termodinamica para Engenharia. 82 ed.
Rio de Janeiro: LTC, 2018. SMITH, J.M.; VAN NESS, H.C, ABBOTT, M.M. Introdugao a Termodinamica da
Engenharia Quimica. 72 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2013.

Bibliografia Complementar

BORGNAKKE, C.; SONNTAG, R.E. Fundamentos da Termodinamica. 82 ed. S&o Paulo: Blucher, 2013.

KORETSKY, M.D. Termodindmica para Engenharia Quimica. 1? ed. Rio de Janeiro: LTC, 2007.

MATSOUKAS, T. Fundamentos de termodinamica para Engenharia Quimica. 12 ed. Rio de Janeiro: LTC,
2016. POTTER, M.C.; SOMERTON, C.W. Termodinamica para Engenheiros. 3% ed. Bookman, 2017.

SONNTAG, R.E.; BORGNAKKE, C. Introdugédo a Termodinamica para Engenharia. 22 ed. Rio de Janeiro:
LTC, 2011.

JALOO7A - QUIMICA DE ALIMENTOS

PD: 45

Ementa

Estudo da agua, (estrutura; atividade de agua; isotermas de sorgcédo e dessorgao; transicio vitrea; a
relagcdo entre a atividade de agua e estabilidade de alimentos); carboidratos (monossacarideos,
oligossacarideos e polissacarideos); lipideos (estruturas, propriedades fisicas e quimicas; rancificagéo
(hidrélise e oxidagao); emulsdes e espumas); aminoacidos, peptideos e proteinas (propriedades dos
aminoacidos; estrutura e propriedades das proteinas; desnaturagédo proteica; sistemas coloidais);
vitaminas hidrossoluveis e lipossoluveis (estruturas, propriedades e alteragdes durante o processamento e
estocagem de alimentos); pigmentos naturais (estruturas, propriedades e transformagées de carotenoides,
clorofilas, mioglobina, antocianinas, betalainas, carmim de cochonilha, curcuminas, propriedades quimicas
dos corantes artificiais).

Bibliografia

ARAUJO, J.M.A. Quimica de Alimentos. 4.ed. Vigosa, Editora UFV, 2008. BOBBIO, F.O.; BOBBIO, P.A.
Introdugcédo a Quimica de Alimentos. Sdo Paulo, Livraria Varela,1989. DAMODARAN, S.; PARKIN, K.L;
FENNEMMA, O.W. Quimica de Alimentos Fennemma. 4.ed. Porto Alegre, Artmed, 2010.
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Bibliografia Complementar

CECCHI, H.M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. 2. ed. Campinas,
Editora Unicamp, 2003. PICO, Y. Analise quimica de alimentos: Técnicas. 1. Ed. Elsevier, 2014.RIBEIRO,
E. P.; SERAVALLI, E. A. G. Quimica de Alimentos. 22 ed. Bllicher. 2007. SILVA, D. J. Analise de
Alimentos: Métodos Quimicos e Biologicos. 1. ed., Editora UFV. 2002. SILVA, C. O.; TASSI, E. M. M;
PASCOAL, G. B. Ciéncia dos Alimentos - Principios de Bromatologia. 1. ed. Rubio, 2017.

JALOOSA - MICROBIOLOGIA GERAL
PD: 30

Ementa

Introdugéo a microbiologia: caracteristicas basicas dos principais grupos de microrganismos. Bactérias.
Fungos. Nutri¢cdo e cultivo de microrganismos. Culturas continuas. Metabolismo microbiano. Reprodugao
dos microrganismos. Crescimento das populagdes microbianas: curvas de crescimento e medidas.
Contagem direta e indireta.

Bibliografia

BARBOSA, H. R. Microbiologia basica. 12 ed. Sado Paulo: Atheneu, 1999. PELCZAR JR, M. J.; CHAN,
E.C.S.; KRIEG, N. R. Microbiologia: conceitos e aplicagdes. 2% ed. Sdo Paulo: Pearson Makron Books,
1997. TORTORA, G. Microbiologia. 122 Ed. Porto Alegre: Artmed, 2017.

Bibliografia Complementar

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da Seguranga Alimentar. 22 ed. Artmed, 2013. FRANCO, B. D. G. M;
LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 1996. JAY, J. M. Microbiologia de
Alimentos. 6 ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. RIBEIRO, B. D.; PEREIRA, K. S.; NASCIMENTO, R. P.;
COELHO, M. A. Z.; Microbiologia industrial: Alimentos. Vol. 2, 12 ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2018.
RIBEIRO, M. C.; STELATO, M. M. Microbiologia Pratica: Aplicagdes de aprendizagem de
microbiologia basica. 22 edigcdo. Atheneu, 2011.

JALO15A - MECANICA DOS MATERIAIS
PD: 60

Ementa

Introducéo a Ciéncia dos Materiais: estrutura cristalina e nao cristalina; Propriedades elétricas, oOticas e
térmicas dos materiais. Mecéanica dos sdlidos. Resisténcia dos Materiais: tensdo e deformacao;
Propriedades mecanicas dos materiais; Sistemas mecanicos: tragdo-compressao, cisalhamento, tor¢cao e
flexdo. Lei de Newton da viscosidade. Reologia: conceitos fundamentais de reologia de soélidos e fluidos;
Propriedades dos fluidos; Fluidos Newtonianos e Nao Newtonianos; Reologia de materiais viscoelasticos.

Bibliografia

R. Dr. Jodo Maximiano - JANDAIA DO SUL - Parané - Brasil
CEP 86900-000 - Tel: (43) 3432-4552 - E-mail: academica.ja@ufpr.br
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HIBBELER, R. C. Resisténcia dos materiais. 7. ed. Sao Paulo: Pearson Education do Brasil, 2010. 637 p.
BEER, F. P.; JOHNSTON JR., E. R.; DeWOLF, J. T. Resisténcia dos materiais: mecanica dos materiais. 4.
ed. Porto Alegre: AMGH, 2010. TADINI, C. C.; NICOLETTI, V. R.; MEIRELLES, A. J. A.; PESSOA FILHO,
P. A. Operagodes Unitarias na Industria de Alimentos. 1. v.1. ed. LTC. 2016. ISBN: 9788521624141.

Bibliografia Complementar

BEER, F. P.; JOHNSTON, E. R.; CLAUSEN, W. E. Mecanica vetorial para engenheiros: dindmica. 7. ed.
Rio de Janeiro: McGraw-Hill, 2006. 1.355 p. CRAIG JR., R.R. Mecéanica dos Materiais. 2. ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2003. RILEY, W.F.; STURGES, L.D.; MORRIS, D.H. Mecanica dos Materiais. 5. ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2003. BOTELHO, M. H. C. Resisténcia dos Materiais. Sao Paulo: Editora Blucher, 2008.
SINGH, R. P.; HELDMAN, D. R. Introducdo A Engenharia de Alimentos. 5. ed. Elsevier. 2016. ISBN:
9788535279191.

JALO19A - TRATAMENTO DE EFLUENTES INDUSTRIAIS
EaD: 12 - PD: 30

Ementa

Fundamentos de qualidade das aguas. Tépicos em ciéncias do ambiente. Caracterizagao fisica, quimica e
biolégica dos efluentes industriais. Niveis e sistemas de tratamento de efluentes industriais. Tratamento
preliminar. Tratamento primario (gradeamento, caixas de areia, decantadores primario). Tratamento
secundario (lodos ativados e lagoas de estabilizagdo). Tratamento terciario. Residuos sdélidos.

Bibliografia

VON SPERLING, M. Volumes 1,2,3,e,4. 32 ed. Belo Horizonte: Departamento de engenharia Sanitaria e
Ambiental. Universidade Federal de Minas Gerais, 2005. CAVALCANTI J.E.W.A., Manual de Tratamento
de Efluentes Industriais. Editora: J. E. Cavalcanti, 2009. BIDONE, F. R. A.; POVINELLI, J. Conceitos
Basicos de Residuos Sélidos. Sao Carlos: EESC/USP, 1999.

Bibliografia Complementar

PHILIPPI JR, A., ROMERO, M. A., BRUNA, G. C. Curso de Gestdo Ambiental. 22 ed. Manole: 2013.
ROCCA, A.C.C. et al. Residuos Sdélidos Industriais. 22 ed. Sdo Paulo: CETESB, 1993. BRAGA, B.
Introducdo a engenharia ambiental. Sao Paulo: Prentice Hall, 2002, 305p. BRAILE, P.M.; CAVALCANTI,
J.E.W.A. Manual de tratamento de aguas residuérias industriais. Sdo Paulo: CETESB, 1993, 764p. IBAM:
Instituto Brasileiro de Gestao Municipal. Manual de Gerenciamento Integrado de Residuos Sdlidos. José
Henrique Penido Monteiro et al. Rio de Janeiro: IBAM, 2001.

JALO044A - BIOQUIMICA II
PD: 45

Ementa
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Bioenergética e metabolismo. Oxidagado dos carboidratos, dos lipideos, dos aminoacidos e produgéo de
uréia. Ciclo do Acido Citrico. Cadeia transportadora de elétrons. Biossintese de carboidratos, de lipideos,
de aminoacidos e moléculas relacionadas. Integragdo do metabolismo de mamiferos.

Bibliografia

CAMPBELL, M. K.; FARRELL, S. O. Bioquimica — vol 3. S&o Paulo: Thomson, 2007.LEHNINGER, A. L,;
NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de bioquimica. 42 ed. Sdo Paulo: Sarvier, 2006.MARZZOCO, A
TORRES, B. B. Bioquimica bésica. 3% ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2007.

Bibliografia Complementar

BOBBIO, F. O; BOBBIO, P. A. Introdugdao a Quimica de Alimentos. Livraria Varela, Sdo Paulo, 1989.
CARBIERI, V. C. Proteinas em Alimentos Protéicos. Livraria Varela, Sdo Paulo, 1996. FENNEMA, O. R.
Quimica de los Alimentos, Editorial Acribia, S.A. Zaragoza, Es-pana, 1993. LINDEN, G.; LORIENT, D.
Bioquimica Agroindustrial. Editorial Acribia, S.A. Zaragoza, 1996. RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. G.
Quimica de alimentos. 22 ed. Sdo Paulo: Blucher, 2007.

Periodo: 6

JALOO2A - ANALISE DE ALIMENTOS
PD: 15 - LB: 45

Ementa

Amostragem e preparo de amostras em analise de alimentos. Principios, métodos e técnicas das andlises
fisico-quimicas utilizadas para determinar a composicao e caracteristicas basicas dos alimentos: umidade,
conteudo mineral, proteinas, lipideos, fibras, carboidratos e vitaminas. Acidez titulavel e pH. Métodos
fisicos: refratometria, densimetria, polarimetria.

Bibliografia

CECCHI, H.M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. 2. ed. Campinas,
Editora Unicamp, 2003. PICO, Y. Analise quimica de alimentos: Técnicas. 1. Ed. Elsevier, 2014. SILVA, C.
O.; TASSI, E. M. M.; PASCOAL, G. B. Ciéncia dos Alimentos - Principios de Bromatologia. 1. ed. Rubio,
2017.

Bibliografia Complementar

DETMANN, E. Métodos para Analise de Alimentos. 22 ed. UFV. 2021. GOMES, J. C.; OLIVEIRA, G. F.
Analises Fisico-Quimicas de Alimentos. 1. ed. UFV. 2011. GRANATO, D.; NUNES, D. S. Analises
Quimicas, Propriedades Funcionais e Controle de Qualidade de Alimentos e Bebidas. 1. ed. Elsevier.
2016. RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. G. Quimica de Alimentos. 22 ed. Blicher. 2007. SILVA, D. J.
Andlise de Alimentos: Métodos Quimicos e Biologicos. 1. ed., Editora UFV. 2002.
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JALOO09A - TERMODINAMICA II

PD: 45

Ementa

Descrigdo termodinamica de solugdes. Mistura de gases. Comportamento PVT de mistura de gases.
Propriedades de mistura. Propriedades parciais molares. Fator de compressibilidade de misturas.
Fugacidade. Constante de equilibrio. Equilibrio de fases de sistemas multicomponentes (equilibrio liquido-
vapor). Solubilidade de gases em liquidos.

Bibliografia

SHAPIRO, H. N. Principios de Termodinamica para Engenharia. 72 ed. Rio de Janeiro: LTC Editora,
2013. PRAUSNITZ, J. M. Molecular Thermodynamics of Fluid Phase Equilibria. 3a ed. Prentice Hall,
1998. SMITH, J.M.; VAN NESS, H. C, ABBOTT, M. M. Introducdo a Termodindmica da Engenharia
Quimica. 7a ed. Rio de Janeiro: LTC Editora, 2007.

Bibliografia Complementar

BOLES, M. A.; CENGEL, Y. A. Termodinamica. 72 ed. Mc Graw Hill: 2013. BORGNAKKE, C; SONNTAG,
R. E. Fundamentos da Termodinamica. 82 ed. Blucher: 2013. LEVENSPIEL, Octave. Termodinamica
amistosa para engenheiros. Sao Paulo: E. Blicher, 2002. MORAN, M. J.; SANDLER, S. I. Chemical,
Biochemical and Engineering Thermodynamics. 4a ed. John Wiley &Sons, 2006. SONNTAG, R. E;
BORGNAKKE, C.; VAN WYLEN, G. J. Fundamentos da termodindmica. 7% ed. Sdo Paulo: Blucher, 2009.

JALO010A - MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

PD:15-LB: 45

Ementa

Técnicas aplicadas a analise microbiolégica de alimentos. Meios de cultura, identificagdo e contagem de
microrganismos. Microrganismos de interesse na industria de alimentos: bactérias, fungos filamentosos e
leveduras. Micotoxinas. Microrganismos associados a deterioracdo de alimentos refrigerados. Bactérias
patogénicas em alimentos. Culturas puras.

Bibliografia

FRANCO, B. D. G. M; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sao Paulo: Atheneu, 2005. JAY, J. M.
Microbiologia de Alimentos. 6 ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. SILVA, N.; JUNQUEIRA, V. C. A;;
SILVEIRA, N. F. A.; TANIWAKI, M. H.; GOMES, R. A. R.; OKAZAKI, M. M. Manual de métodos de analise
microbioldgica de alimentos e agua. 5% ed. Sdo Paulo: Blucher, 2018.

Bibliografia Complementar

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da Seguranga Alimentar. 22 ed. Porto Alegre: Artmed, 2013. PELCZAR
JR, M. J.; CHAN, E. C. S.; KRIEG, N.R. Microbiologia: conceitos e aplicagdes. 22 ed. Pearson, 1996.
RIBEIRO, M. C.; STELATO, M. M. Microbiologia Pratica: Aplicagdes de aprendizagem de
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microbiologia basica. 22 edicdo. Atheneu, 2011. TORTORA, G. Microbiologia. 122 Ed. Porto Alegre:
Artmed, 2017. VERMELHO, A. B.; PEREIRA, A. F.; COELHO, R. R. R.; SOUTO-PADRON, T. Praticas de
microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006.

JALO11A - OPERACOES UNITARIAS |
PD: 60

Ementa

Introdugéo as operagdes unitarias. Dimensionamento de tubulagdes e acessorios, equipamentos para
transporte de fluidos. Sistemas de agitagdo e mistura. Dimensionamento de equipamentos para reducgéo
de tamanho, separagdo mecanica, escoamento em meios porosos e fluidizagado, e transporte de sélidos
particulados.

Bibliografia

TADINI, C. C.; NICOLETTI, V. R.; MEIRELLES, A. J. A.; PESSOA FILHO, P. A. Operagdes Unitarias na
Industria de Alimentos. 1. v.1. ed. LTC. 2016. ISBN: 9788521624141. TERRON, L. R. Operagbes Unitarias
para Quimicos, Farmacéuticos e Engenheiros. 1. ed. LTC. 2012. ISBN: 9788521621065. CREMASCO, M.
A. Operagdes Unitarias em Sistemas Particulados e Fluidomecénicos. 2. ed. Blucher. 2014. ISBN:
9788521208556.

Bibliografia Complementar

FOUST et al. Principios das Operagbes Unitarias. 2.ed. Rio de Janeiro: LTC, ¢.1982. 670 p. MACINTYRE,
A. J. Bombas e Instalagbes de Bombeamento. 2. ed. LTC. 1997. ISBN: 9788521610861. SINGH, R. P_;
HELDMAN, D. R. Introdugdo A Engenharia de Alimentos. 5. ed. Elsevier. 2016. ISBN: 9788535279191.
MATOS, S. P. Operagbes unitarias - fundamentos, transformacgdes e aplicacbes dos fendmenos fisicos e
quimicos. 1. ed. Erica. 2015. ISBN: 9788535279191. TELLES, P. C. S. Tubulagées industriais: materiais,
projetos, montagem. 8. ed. LTC. 2001. ISBN: 9788521612896.

JALO12A - TRANSFERENCIA DE CALOR E DE MASSA

PD: 45-1LB: 15

Ementa

Introducéo e definigdes: condugao, convecgao e radiagdo. Fundamentos de condugao. Condugao de calor
permanente: paredes planas, cilindros e esferas. Condugao de calor transiente: sistemas concentrados e
efeitos espaciais. Fundamentos de conveccéo. Convecgéao forgada externa e conveccgao forgada interna
em diferentes geometrias. Analise de energia para trocadores de calor. Fundamentos de radiagao.
Transferéncia de massa: difusao e convecgédo permanente e transiente.

Bibliografia
BERGMAN, T.L.; LAVINE, A.S., INCROPERA, F.P.; DEWITT, D.P. Fundamentos de transferéncia de calor
e de massa. 72 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2017. CENGEL, Y.A.; GHAJAR, A.J. Transferéncia de calor e
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massa: uma abordagem pratica. 42 ed. Porto Alegre: AMGH, 2011. WELTY, J.R.; RORRER, G.L;;
FOSTER, D.G. Fundamentos da transferéncia de momento, de calor e de massa. 62 ed. Rio de Janeiro:
LTC, 2017.

Bibliografia Complementar

BIRD, R.B., STEWART, W.E., LIGHTFOOT, E.N. Fendbmenos de Transporte. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC,
2014. BRAGA FILHO, W. Fendmenos de Transporte para Engenharia. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2016.
CANEDO, E.L. Fendmenos de Transporte. 12 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2018. LIVI, C.P. Fundamentos de
Fendmenos de Transporte: Um Texto para Cursos Basicos. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2015. ROMA,
W.N.L. Fenémenos de Transporte para Engenharia. 22 ed. Sao Carlos: RIMA, 2006.

JALO023A - LABORATORIO DE OPERAGOES UNITARIAS |

LB: 45

Ementa

Praticas de Reologia. Medidas de presséo e vazao. Caracterizagao de particulas. Calculo de poténcia de
bombeamento. Agitacdo e mistura de fluidos. Escoamento em meios porosos e fluidizagdo. Operagdes de
separagoes fisicas.

Bibliografia

TADINI, C. C.; NICOLETTI, V. R.; MEIRELLES, A. J. A.; PESSOA FILHO, P. A. Operagbes Unitarias na
Industria de Alimentos. 1. v.1. ed. LTC. 2016. ISBN: 9788521624141. TERRON, L. R. Operagbes Unitarias
para Quimicos, Farmacéuticos e Engenheiros. 1. ed. LTC. 2012. ISBN: 9788521621065. CREMASCO, M.
A. Operacgdes Unitarias em Sistemas Particulados e Fluidomecanicos. 2. ed. Blucher. 2014. ISBN:
9788521208556.

Bibliografia Complementar

FOUST et al. Principios das Operagbes Unitarias. 2.ed. Rio de Janeiro: LTC, ¢.1982. 670 p. MACINTYRE,
A. J. Bombas e Instalagbes de Bombeamento. 2. ed. LTC. 1997. ISBN: 9788521610861. SINGH, R. P_;
HELDMAN, D. R. Introdugdo A Engenharia de Alimentos. 5. ed. Elsevier. 2016. ISBN: 9788535279191.
MATOS, S. P. Operagbes unitarias - fundamentos, transformacgdes e aplicacbes dos fendmenos fisicos e
quimicos. 1. ed. Erica. 2015. ISBN: 9788535279191. TELLES, P. C. S. Tubulagées industriais: materiais,
projetos, montagem. 8. ed. LTC. 2001. ISBN: 9788521612896.

JALO045A - HIGIENE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS

PD: 30

Ementa

Higiene na industria de alimentos. Procedimentos Padrao de Higiene Operacional (PPHO). Procedimentos
gerais de limpeza e sanitizagao industrial. Qualidade da agua. Controle de Infestantes. Conceitos gerais
sobre segurancga alimentar. Transmissédo de doencgas pelos alimentos. Fatores que contribuem para o
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aparecimento das toxinfec¢des alimentares, prevencéo e epidemiologia. Legislagéo.

Bibliografia
MENDONCA, R. C. S.; BIANCHINI, M. G. A.; CARELI, R. T. Higienizagdo em agroindustrias de alimentos.
Ed. LK, 2006. ISBN: 8587890530. KUAYE, A. Y. Limpeza e sanitizagado na industria de alimentos. 4 v. 1.
ed. Ed. Atheneu, 2016. ISBN: 8538807374. ANDRADE, N. J. Higiene na Industria de Alimentos. 1 ed. Ed.
Varela, 2008.

Bibliografia Complementar

SAO JOSE, J. F. B.; ABRANCHES, M. V. Microbiologia e Higiene de Alimentos - Teoria e Pratica. 1. Ed.
Rubio, 2019. ISBN: 9788584111084. GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Sistema de gestéo:
qualidade e segurancga dos alimentos. 1. Ed. Manole, 2013. GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S.
Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos. 1. Ed. Manole, 2010. BERTOLINO, M. T. Gerenciamento da
Qualidade na Industria Alimenticia: Enfase na Seguranga dos Alimentos. Ed. Artmed, 2010. ASSIS, L.
Alimentos seguros: ferramentas para gestdo e controle da producgao e distribuicdo. Ed. Senac Sao Paulo,
2018. ISBN: 8539622483.

Periodo: 7

JALO013A - REFRIGERAGAO
PD: 45

Ementa

O papel do frio na conservagao de alimentos. Estocagem, transporte e comercializagao frigorificadas.
Refrigerantes. Ciclos tedrico e real de refrigeracao por compresséo. Sistemas de multiplos estagios.
Sistemas de refrigeracao por absor¢gdo. Componentes do sistema e caracteristicas de desempenho.
Isolamento e camaras frigorificas. Carga térmica. Conservacéo e recuperagéo de energia. Segurangca em
sistemas de refrigeragéo.

Bibliografia

DOSSAT, R.J. Principios de Refrigeragdo. Sdo Paulo: Hemus. 2002. STOECKER, W.F.; JABARDO, J.M.
Refrigeragéo Industrial. 2 ed. Sado Paulo: Edgar Blucher, 2002. SILVA, J. G. Introducéo a tecnologia da
refrigeragcdo e da climatizagéo. 2 ed. Sdo Paulo: Artliber, 2011.

Bibliografia Complementar

MILLER, R. Ar condicionado e Refrigeragdo. 2 ed. Rio de Janeiro: LTC: 2014. SILVA, J. C. Refrigeracao
comercial, climatizacao industrial. 2 ed. Sdo Paulo: Leopardo, 2013. PANESI, R. Termodinamica Para
Sistemas de Refrigeracdo e Ar Condicionado. Sao Paulo: Artliber, 2015. RAPIN, P. Manual do Frio:
Formulas Técnicas - Refrigeragdo e Ar-condicionado. Sao Paulo: Hemus, 2001. COSTA, E. C.
Refrigeragao. 3. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2013.
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JALO014A - OPERAGOES UNITARIAS Il

PD: 45

Ementa

Principios da transferéncia de calor aplicado ao processamento de alimentos. Propriedades térmicas dos
alimentos. Tratamentos térmicos na industria de alimentos. Trocadores de calor com e sem mudanga de
fase. Ebulicao e condensagao. Evaporagao. Secagem.

Bibliografia

TADINI, C. C. Operagdes Unitarias na Industria de Alimentos, volume 1. LTC, 2017. INCROPERA, F. P;
DE WITT, D. P. Fundamentos de transferéncia de calor e massa. 72 ed. LTC, 2014. FOUST et al.
Principios das Operacgdes Unitarias. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC, 1982.

Bibliografia Complementar

BRAGA FILHO, W. Fendmenos de Transporte para Engenharia. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. LIVI, C.
P. Fundamentos de Fendmenos de Transporte - Um Texto para Cursos Basicos. 22 ed. Rio de Janeiro:
LTC, 2012. CENGEL, Y. A.; GHAJAR, A. J. Transferéncia de calor e massa — uma abordagem préatica. 42
ed. Porto Alegre: AMGH Editora, 2012. WELTY, J. R.; RORRER, G. L.; FOSTER, D. G. Fundamentos de
transferéncia de momento, de calor e de massa. 6% ed. LTC, 2017. GEANKOPLIS, C. J. Transport
Processes and separation process. 42 ed. Prentice Hall, 2003.

JALO16A - SISTEMAS DE QUALIDADE

PD: 45

Ementa

Definicdo de qualidade. Organizacao do controle de qualidade nas industrias de alimentos. Normas e
padrées de identidade e qualidade. Gestdo de qualidade total. Controle Estatistico de Qualidade.
Ferramentas da Qualidade. Garantia e certificacdo de qualidade. Boas Praticas de Fabricacao (BPF),
Procedimento Operacional Padrao (POP), Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC).
Legislagao.

Bibliografia

GERMANDO, P. M. L.; GERMANO, M. |. S. Sistema de gestdo: qualidade e segurancga dos alimentos. 1. ed.
Manole, 2013. CARPINETTI, L. C. R. Gestdo da Qualidade. 3. ed. Atlas. 2016. ISBN: 9788597003918.
CAMPQOS, V. F. TQC: controle da qualidade total (no estilo japonés). 8.ed. Nova Lima, MG: INDG
Tecnologia e Servigos, 2004. ISBN: 8598254134.

Bibliografia Complementar
CLEVER JUCENE. Plano APPCC em Estabelecimentos Alimenticios. 1. Ed. Rubio. 2014. ISBN:
9788564956575. MONTGOMERY, D. C. Introducdo ao controle estatistico da qualidade. 7. ed. LTC, 2016.
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ISBN: 978852163024-1. WEREKEMA, C. Métodos PDCA e DMAIC e suas ferramentas analiticas.
Elsevier, 2013. ISBN: 9788535254297. VIEIRA, S. Estatistica para a qualidade: como avaliar com precisao
a qualidade em produtos e servigos. Rio de Janeiro, Elsevier: Campus, 1999. ISBN: 8535203126. SILVA
JR, E. A. Manual de controle higiénico-sanitario em alimentos. Ed. Varela. 6ed, Sao Paulo, 2007.

JALO17A - PROCESSOS FERMENTATIVOS E ENZIMATICOS
PD: 30 - LB: 30

Ementa

Conceitos basicos sobre processos fermentativos e processos enzimaticos utilizados na producao de
alimentos e bebidas. Fermentacao Alcéolica. Fermentagado Acética. Fermentagao Latica. Fermentagcdo em
Estado Sdlido e Semi-Sdlido. Processos de produgao de bebidas fermentadas. Processos de produgéo de
alimentos por fermentagao. Residuos de fermentagao. Biorreatores.

Bibliografia

LIMA, U. A. L.; AQUARONE, E.; BORZANI, W.; SCHIMIDELL, W. Biotecnologia Industrial: Processos
fermentativos e enzimaticos. Vol. 3. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 2001. SCHIMIDELL, W.; LIMA, U. A. L;;
AQUARONE, E.; BORZANI, W. Biotecnologia industrial: Engenharia bioquimica. Vol. 2. Sdo Paulo: Edgard
Blucher, 2001. VENTURINI FILHO, W. G. Bebidas Alcodlicas: Ciéncia e Tecnologia. Vol 1. 22 ed. Séo
Paulo: Blucher, 2016.

Bibliografia Complementar

AMORIN, H. V. Fermentacao Alcodlica: Ciéncia e Tecnologia. 12 ed. Piracicaba: Fermentec, 2005.
AQUARONE, E.; BORZANI, W; SCHIMIDELL, W.; LIMA, U. A. L. Biotecnologia industrial: Biotecnologia na
producao de alimentos. Vol. 4. Edgard Blucher, 2001. BASTOS, R. G. Tecnologia das fermentagoes:
Fundamentos de bioprocessos. 12 ed. Editora da UFSCar, 2010. BORZANI, W; SCHIMIDELL, W.; LIMA,
U. A. L.; AQUARONE, E. Biotecnologia industrial: Fundamentos. Vol. 1. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 2001.
RIBEIRO, B. D.; PEREIRA, K. S.; NASCIMENTO, R. P.; COELHO, M. A. Z. Microbiologia Industrial. Vol. 2:
Alimentos. 12 ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2018.

JALO018A - TECNOLOGIA DE CEREAIS
PD: 30 - LB: 15

Ementa

Nocobes basicas sobre os principais cereais. Composi¢cao quimica. Pré-processamento: limpeza, selegao,
secagem e armazenamento de cereais. Principais processos de industrializagdo e avaliagdo da qualidade
tecnoldgica de graos de cereais. Moagem e Tipos de farinhas. Amidos: fontes, caracteristicas fisicas e
quimicas, métodos de obtencéo, modificacbes quimicas e aplicagdes industriais. Produtos de panificacao
e massas alimenticias: processos de produgao e equipamentos, embalagem e conservagao.

R. Dr. Jodo Maximiano - JANDAIA DO SUL - Parané - Brasil
CEP 86900-000 - Tel: (43) 3432-4552 - E-mail: academica.ja@ufpr.br
https://www.prppg.ufpr.br/siga/visitante/autenticacao.jsp - Cédigo para autenticacdo: 6EalnAOGV




MINISTERIO DA EDUCAGAO

UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANA

CAMPUS JANDAIA DO SUL

COORDENAGAO DO CURSO DE ENGENHARIA DE
ONVERSIDADE FEDERAL DS PARANA ALIMENTOS - JANDAIA

Bibliografia

BOLANHO, B. C.; DANESI, E. D. G. Tecnologia de Panificagdo. 12 ed. Maringa: EDUEM, 2014. KURT
ROSENTRATER, K.; EVERS, A. Kent's Technology of Cereals. 5th Ed. Cambridge: Woodhead Publishing.
2017. LIMA, U. A. Matérias-Primas dos Alimentos. 12 ed. S&o Paulo: Edgard Blucher, 2010.

Bibliografia Complementar

CAUVIN, S. P.; YOUNG, L. S. Tecnologia da Panificagado. 22 ed. Sdo Paulo: Manole, 2009. MORETTO, E.;
FETT, R. Processamento e Analise de Biscoito. 12 ed. Sdo Paulo: Varela, 1999. LIMA, L. P. Matérias-
Primas Agropecuarias. 12 ed. Vigosa: UFV, 2018. SENAI. Fundamentos de Panificagao e Confeitaria. Sao
Paulo: SENAI-SP, 2014. SENAI. Panificagcdo. Sdo Paulo: SENAI-SP, 2014.

JALO43A - ANALISE INSTRUMENTAL DE ALIMENTOS

PD: 30 -LB: 15

Ementa

Nocdes basicas dos métodos instrumentais de espectrofotometria na regido do ultravioleta e do visivel,
espectroscopia de fluorescéncia e infravermelho, espectrometria atdmica e métodos cromatograficos,
aplicados a analise de alimentos.

Bibliografia

SKOOG, D. A.; CROUCH, S. R.; HOLLER, F. J. Principios de analise instrumental. 6. ed. Porto Alegre:
Bookman, 2009. COLLINS, C. H.; BRAGA, G. L.; BONATO, P. S. Fundamentos de cromatografia.
Campinas: Ed. da UNICAMP, 2006. 453 p. PICO, Y. Analise quimica de alimentos. 1. Ed. Elsevier, 2014.
ISBN: 8535278281.

Bibliografia Complementar

PAVIA, D. L.; LAMPMAN, G. M.; KRIZ, G. S.; VYVYAN, J. R. Introdugédo a espectroscopia. 5. Ed.
Cengage, 2016. ISBN: 9788522123384. GOMES, J. C.; OLIVEIRA, G. F. Analises Fisico-Quimicas de
Alimentos. 1. Ed. UFV. 2011. ISBN: 9788572693998. PACHECO, S. Metodologias de Analise de Alimentos
Por Cromatografia Liquida. 1. Ed. Novas edi¢bes académicas. 2017. ISBN: 9786202408806. GRANATO,
D.; NUNES, D. S. Analises Quimicas, Propriedades Funcionais e Controle de Qualidade de Alimentos e
Bebidas. 1. Ed. Elsevier. 2016. ISBN: 9788535283563 CIOLA, R. Fundamentos da cromatografia liquido
de alto desempenho: HPLC. S&o Paulo: Edgard Blucher, 2003.

JANO19A - GESTAO AMBIENTAL

PD: 30

Ementa

Poluentes. Legislagao ambiental. Processos Industriais. Caracterizagdo de carga poluidora. Monitoramento
ambiental. Controle das polui¢gbes hidricas, atmosféricas e sonoras. Gerenciamento de residuos sélidos.
Educagao ambiental. Gestdo Ambiental.
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Bibliografia
DIAS, R. Gestao ambiental: responsabilidade social e sustentabilidade. 3. ed Sdo Paulo, SP: Atlas, 2017.
PHILIPPI JR, A., ROMERO, M. A., BRUNA, G. C. Curso de Gestao Ambiental. 22 ed. Barueri, SP: Manole:
2014.SOUZA, W. J. Residuos: conceitos e definicdes para manejo, tratamento e destinagcdo. Sdo Paulo:
Fealq, 2012.

Bibliografia Complementar

ABNT — Associagao Brasileira de Normas Técnicas. NBR 10.004, 2004.BAIRD; Colin. Quimica Ambiental.
22 Edigao. Porto Alegre: Ed. Bookman, 2002.BARBIERI, J. Gestdo Ambiental Empresarial - Conceitos
Modelos e Instrumentos. 42 ed. Sao Paulo: Saraiva, 2016.BRAGA, B. et AL. Introdugdo a Engenharia
Ambiental. 22 Edigdo. Sao Paulo: Ed. Prentice-Hall, 2005.SEIFFERT, M. ISO 14001 sistemas de gestao
ambiental: implantagédo objetiva e econOmica. 4. ed. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2011.VESILIND, P. A,;
MORGAN, S.M. 2011. Introdugao a Engenharia Ambiental. 22 Ed. Ed. S&do Paulo: Cengage Learnig , 2011.

Periodo: 8

JALO020A - OPERAGOES UNITARIAS liI
PD: 45

Ementa

Fundamentos da transferéncia de massa. Principais operagdes e equipamentos de transferéncia de
massa. Extragéo liquido-liquido. Extragéo sélido-liquido. Destilagao. Calculo do numero de estagios
tedricos. Adsorgao. Absorcéo e esgotamento. Cristalizagao.

Bibliografia

TADINI, C. C. Operagbes Unitarias na Industria de Alimentos, volume 2. LTC, 2017. CREMASCO, M. A.
Fundamentos de transferéncia de massa. 22 ed. Editora Unicamp: Campinas, 2011. FOUST. Principios
das Operacgdes Unitarias. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC,1982.

Bibliografia Complementar

CENGEL, Y. A.; GHAJAR, A. J. Transferéncia de calor e massa — uma abordagem pratica. 42 ed. Porto
Alegre: AMGH Editora, 2012 INCROPERA, F. P.; DEWITT, D. P. Fundamentos de Transferéncia de Calor
e Massa. 72 ed. LTC, 2014. WELTY, J. R.; RORRER, G. L.; FOSTER, D. G. Fundamentos de transferéncia
de momento, de calor e de massa. 6% ed. LTC, 2017. BIRD, R.B., STEWART, W.E., LIGHTFOOT, E.N.
Fenbmenos de Transporte, 22 ed. LTC, 2010. GEANKOPLIS, C. J. Transport Processes and separation
process. 42 ed. Prentice Hall, 2003.

JALO022A - TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALICAS
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PD: 30 -LB: 15

Ementa

Principais matérias-primas. Perdas pds-colheita. Atividade respiratdria e transpiragdo. Maturagcéao e
padroes de qualidade. Operagdes tecnoldgicas basicas no processamento de frutas e hortaligas. Frutas e
hortalicas envasadas. Frutas e hortalicas desidratadas. Frutas e hortalicas fermentadas. Polpas, sucos e
néctares. Produtos vegetais minimamente processados. Tecnologia da produgéo de geleias.
Aproveitamento de subprodutos.

Bibliografia

FELLOWS, P.J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. 4. Ed. Porto Alegre:
Artmed, 2019. SCHMIDT, F. L.; EFRAIM, P. Pré-Processamento de Frutas, Hortalicas, Café, Cacau e
Cana de Acucar. 1 ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2015. SENAI. Industrializagdo de Frutas e Hortaligas. 1 ed.
Sao Paulo: SENAI-SP, 2016.

Bibliografia Complementar

BASTOS, M. S. R. Processamento Minimo de Frutas. Brasilia: Embrapa, 2006. DANESI, E. D. G.; EGEA,
M. B. Desidratacdo de frutas e hortalicas. Maringa: EDUEM, 2012. MADRONA, G. S.; SCAPIM, M. R. S;
MENES, R. F.; CHINELLATO, M. M.; TAVARES, F. O.; RUIVO, T. D. Industrializacdo de polpa de frutas:
convencionais e organicas. Maringa: EDUEM, 2014. MONTEIRO, A. R. G.; CESTARI, L. A.;; MOSER, A. S.
Tecnologia de Frutas. Maringa: EDUEM, 2011. VENTURINI FILHO, W. G. Bebidas Nao Alcodlicas. Vol 2. 2
ed. S&o Paulo: Blucher, 2018.

JALO024A - ANALISE SENSORIAL
PD: 30 - LB: 30

Ementa

Principios de fisiologia sensorial. Introdugédo a psicofisica. Montagem e organizag¢ao de laboratério de
analise sensorial. Amostragem e apresentagao das amostras. Procedimento para selecéo e treinamento
de equipe de avaliadores. Métodos de analise sensorial e suas aplicagbes: métodos discriminativos,
métodos descritivos e métodos afetivos. Estudos com consumidores. Analise Estatistica aplicada aos
métodos sensoriais.

Bibliografia

DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial de alimentos. 3. ed. Curitiba: Champagnat, 2011. 426 p. ISBN:
8572923039. MINIM, V. P. R.; SILVA, R. C. N. Analise Sensorial Descritiva. 1. E. UFV. 2016. ISBN:
9788572695473. PALERMO, J. R. Analise Sensorial. 1. Ed. Atheneu. 2015. ISBN: 9788538806622.

Bibliografia Complementar
KEMP,?S. E.; HOLLOWOOD, T.;?HORT, J. Sensory Evaluation: A Practical Handbook. Ed. Wiley-
Blackwell, 2009. ISBN: 9781405162104. MINIM, V. P. R. Analise Sensorial Estudos com Consumidores. 3.
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Ed. UFV. 2013. ISBN: 9788572694711. CHAVES, J. B. P.; SPROESSER, R. L. Praticas de Laboratério de
Analise Sensorial de Alimentos e Bebidas. 1. Ed. UFV. 1993. ISBN: 8572691480. CHAVES, J. B. P.
Métodos de Diferenga em Avaliagdo Sensorial de Alimentos e Bebidas. 3. Ed. UFV. 2005. ISBN:
8572690891.

JALO027A - LABORATORIO DE OPERAGOES UNITARIAS II
LB: 45

Ementa

Operagbes unitarias envolvendo transferéncia de calor: Evaporagao, ebuligdo e condensagao, trocadores
de calor, secagem. Operagbes unitarias envolvendo transferéncia de calor e massa: Adsorgéo, extragdo
liquido-liquido, extragéo solido-liquido, destilagao.

Bibliografia

TADINI, C. C. Operagdes Unitarias na Industria de Alimentos, volumes 1 e 2. LTC, 2017. BLACKADDER,;
NEDDERMAN. Manual de operagdes unitarias. 22 ed. Hemus, 2004. FOUST. Principios das Operagdes
Unitarias. 22 ed. Rio de Janeiro: LTC,1982.

Bibliografia Complementar

INCROPERA, F. P.; DEWITT, D. P. Fundamentos de Transferéncia de Calor e Massa. 72 ed. LTC, 2014.
WELTY, J. R;; RORRER, G. L.; FOSTER, D. G. Fundamentos de transferéncia de momento, de calor e de
massa. 62 ed. LTC, 2017. BIRD, R.B., STEWART, W.E., LIGHTFOOT, E.N. Fendbmenos de Transporte, 22
ed. LTC, 2010. CREMASCO, M. A. Fundamentos de transferéncia de massa. 22 ed. Editora Unicamp:
Campinas, 2011. FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 22
ed. Artmed: 2006.

JALO028A - TECNOLOGIA DE PRODUTOS CARNEOS

PD:45-LB: 15

Ementa

Conceitos de produtos carneos. Estrutura e composi¢cdo da carne. Etapas envolvidas no abate.
Transformacéo do Musculo em Carne. Aspectos higiénico-sanitarios da carne. Processamento tecnoldgico
da carne e seus subprodutos.

Bibliografia

LAWRIE, R.A. Ciéncia da Carne 6a Ed.. Porto Alegre?: Editorial Artmed, 2005, 384p. PARDI, M.C;;
SANTOS, I.F.; SOUZA, E.R.; PARDI, H.S. Ciéncia e Higiene da Carne: Tecnologia da Sua Obtencgao e
Transformacéao 2a Ed.. Goiania: Editora UFG, 2005, 2v., 1150p. RAMOS, M.E.; GOMIDE, L.A.M. Avaliagcao
da qualidade de carnes: fundamentos e tecnologias. Vigosa: Editora UFV, 2007, 599p.
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Bibliografia Complementar

BRASIL. Regulamento da Inspec¢éo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (Riispoa).
Brasilia: Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Disponivel em:
http://www.agricultura.gov.br/animal/mercado-interno/requisitos-sanitarios CASTILLO, C.J.C. Qualidade da
Carne. Sao Paulo: Editora Varela, 2006, 240p. EMBRAPA. Centro de Pesquisa de Pecuaria dos Campos
Sulbrasileiros. Curso de Qualidade da Carne e dos Produtos Carneos. Bagé: EMBRAPA-CPP Sul, 2000,
174p. GOMIDE, L.A.M; RAMOS, M.E.; FONTES, P.R. Tecnologia de abate e tipificagdo de carcacas.
Vigosa: Editora UFV, 2006, 370p. ORDONEZ. J.A. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal.
Porto Alegre: Editorial Artmed. 2005, 2v., 560p

JALO29A - TECNOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS

PD:45-LB: 15

Ementa

Introdugéo: composig¢ao do leite, legislagao, indicadores e analise global de mercado. Produgéo primaria
do leite: diferentes animais e racgas, lactagdo, ordenha e colostro. Quimica e microbiologia do leite:
conservagao, higiene e controle de qualidade. Coleta, transporte e entrega do leite na industria.
Componentes: trocadores de calor, centrifugas, homogeneizadores, tanques, bombas, evaporadores e
membranas. Produtos lacteos pasteurizados e esterilizados. Culturas iniciadoras. Processamento
tecnolégico de produtos lacteos fermentados, condensados, graxos, aerados e em p6. Fundamentos
tecnolégicos de aditivos, ingredientes e coadjuvantes para produtos lacteos.

Bibliografia

CRUZ, A.G.; ZACARCHENCO, P.B.; OLIVEIRA, C.A.F.; CORASSIN, C.H. Quimica, bioguimica, analise
sensorial e nutrigdo no processamento de leite e derivados. 12 ed. v. 1. Rio de Janeiro: Elsevier, 2016.
CRUZ, A.G.; ZACARCHENCO, P.B.; OLIVEIRA, C.A.F.; CORASSIN, C.H. Processamento de leites de
consumo. 12 ed. v. 2. Rio de Janeiro: Elsevier, 2017. CRUZ, A.G.; ZACARCHENCO, P.B.; OLIVEIRA,
C.A.F.; CORASSIN, C.H. Processamento de produtos lacteos: queijos, leites fermentados, bebidas
lacteas, sorvete, manteiga, creme de leite, doce de leite, soro em p6 e lacteos funcionais. 12 ed. v. 3. Rio
de Janeiro: Elsevier, 2017.

Bibliografia Complementar

BYLUND, G. Dairy Processing Handbook. 2a ed. Lund, Sweden: Tetra Pak Processing Systems AB, 2015.
ISBN 9789176111321. CASTANHEIRA, A.C.G.; SEDDON, A.C.B.A. Controle de qualidade de leite e
derivados: manual basico. Sao Paulo: Cap Lab, 2012. CASTANHEIRA, A.C.G.; AZEVEDO, A. Manual
basico de controle de qualidade de leite e derivados. Sdo Paulo: Cap Lab, 2010. TRONCO, V.M. Manual
para inspecgao da qualidade do leite. 52 ed. Santa Maria: Ed. da UFSM, 2013. VIDAL, A.M.C.; NETTO, A.S.
Obtengéao e processamento do leite e derivados. 12 ed. [e-book]. Pirassununga: Faculdade de Zootecnia e
Engenharia de Alimentos da USP, 2018. Disponivel em:
http://www.livrosabertos.sibi.usp.br/portaldeliviosUSP/catalog/view/200/181/850-1. Acesso em
17/08/2018.
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JALO48A - TECNOLOGIAS EMERGENTES PARA O PROCESSAMENTO DE

ALIMENTOS
PD: 30 - LB: 15

Ementa

Fundamentos e aplicagbes de tecnologias emergentes para o processamento de alimentos: luz
ultravioleta, membranas, irradiagao, alta pressao hidrostatica, ultrassom, micro-ondas, entre outras. Efeitos
do processamento com tecnologias emergentes nas caracteristicas fisico-quimicas, sensoriais e
microbiolégicas dos alimentos. Cinéticas de inativagdo microbiana em alimentos processados com
tecnologias emergentes.

Bibliografia

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. Porto Alegre: Artmed,
2006. 602 p. RAMASWAMY, H. &MARCOTTE, M. Food processing: principles and applications. Boca
Raton: CRC Press; London: Taylor &Francis, 2006. VARZAKAS, T.; TZIA, C. Handbook of Food
Processing: Food Safety, Quality, and Manufacturing Processes. CRC Press. 2015. 659p.

Bibliografia Complementar

CHAKRAVERTY, A.; SINGH, R. P. Postharvest Technology and Food Process Engineering, CRC Press.
2014. 581p. EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. 2. ed. Editora Atheneu. 2005. HIROOKA, E. Y,;
ONO, E. Y.S.; TAKABAYASHI-YAMASHITA et al. Food Production and Industry. Safety and Quality in the
Agricultural Product Chain in Brazil. ISBN 978-953-51-2191-6, DOI: 10.5772/59527 1. ed. InTech, 2015,
194p. JAISWAL, A. K. Food Processing Technologies: Impact on Product Attributes. CRC Press. 2016.
759p. MORETTI, C.L. Manual de Processamento minimo de Frutas e Hortalicas. Embrapa Hortalicas,
Brasilia, 2008, 527p.

Periodo: 9

JALO21A - PROJETOS INDUSTRIAIS
OR: 30 - PD: 30

Ementa

Estudos tedricos e elaboragdo de um projeto de uma industria de alimentos. Fundamentos de Projetos
Industriais: finalidade, importancia, etapas, documentos. Estudo de viabilidade técnica de projetos de
processos industriais. Estudo de mercados. Estratégias de localizagao. Especificagao de processos,
insumos industriais, equipamentos, instalagdes e edificagbes. Arranjo fisico e fluxograma dos processos.
Investimentos e custos de producado. Estudo de viabilidade econémica.

Bibliografia
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ERWIN, D. Projeto de Processos Quimicos Industriais. 22 ed. Porto Alegre: Bookman, 2016. SILVA, C. A.
B.; FERNANDES. A. R. Projetos de Empreendimentos Agroindustriais - Produtos de origem animal -
Volume 1. Vigosa: UFV, 2005. SILVA, C. A. B.; FERNANDES. A. R. Projetos de Empreendimentos
Agroindustriais - Produtos de origem vegetal - Volume 2. Vigosa: UFV, 2003.

Bibliografia Complementar

MAMEDE FILHO, J. Instalagdes elétricas industriais. 92 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2017. MACINTYRE, A. J.
Instalagdes hidraulicas: prediais e industriais. Rio de Janeiro: LTC: 2010. SANTOS, V. A. Prontuario para
Projeto e Fabricacdo de Equipamentos Industriais. 12ed. Sdo Paulo: ICONE, 2017. FERNANDES, P. S. T.
Montagens Industriais - Planejamento, Execug¢ao e Controle. 2%ed. Sdo Paulo: Artliber, 2010. WOILER, S;
MATHIAS, W. F. Projetos: planejamento, elaboracao e analise. 2% ed. Sao Paulo: Atlas, 2008.

JAL025A - MODELAGEM DE PROCESSOS NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS
PD: 15 - LB: 30

Ementa

Introdugdo a modelagem de processos. Introdugdo a modelos fenomenoldgicos e modelos empiricos.
Introdugéo a otimizagédo de processos. Técnicas de simulagdo de processos. Introdugdo a pacotes
computacionais de simulagdo de processos. Introdugdo as Redes Neurais.

Bibliografia

BROOKMAN, J. B. Introdugdo A Engenharia - Modelagem e Solugdo de Problemas. Rio de Janeiro: LTC,
2010. CHAPRA, S. C.; RAYMOND P. C. Métodos Numéricos para Engenharia. Disponivel em: Minha
Biblioteca, (7th edigéo). Grupo A, 2016. SILVA, C. D. et al. Métodos Estatisticos. Disponivel em: Minha
Biblioteca, Grupo A, 2021.

Bibliografia Complementar

PERLINGEIRO, C. A. G. Engenharia de Processos - Analise, Simulagao, Otimizacdo e Sintese de
Processos Quimicos. Blucher, 2005. BEQUETTE, B.W. Process dynamics, modeling, analysis and
simulation. Prentice hall ptr, 1998. HAYKIN, S. Redes Neurais - Principios e Prética, 22. Edigdo, Bookman
Companhia Editora, 2001. TIJSKEN, L. M. M.; HERTOG, L. M. A. T. M.; NICOLAI, B. M. Food Process
Modeling. CRC Press, 2000. BRASIL, R. M. L. R., F. et al. Métodos numéricos e computacionais na pratica
de Engenharias e Ciéncias. Disponivel em: Minha Biblioteca, Editora Blucher, 2015.

JALO026A - EMBALAGEM DE ALIMENTOS
PD: 30 - LB: 15

Ementa

Introdugdo. Embalagens metalicas, de vidro, plasticas, convertidas e celuldsicas. Filmes e coberturas
comestiveis. Estabilidade de produtos embalados. Equipamentos de embalagem. Legislagéo pertinente.
Planejamento e projeto de embalagens.
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Bibliografia

INSTITUTO DE EMBALAGENS. Embalagens: design, materiais, processos e maquinas. 12 ed. Queen
books, 2010. POUZADA, A. S.; CASTRO, A. G. Embalagens para a industria alimentar. 12 ed. Instituto
Piaget, 2003. TWEDE, D.; GODDARD, R. Materiais para embalagens — cole¢cdo Quattor vol 3. Blucher,
2010.

Bibliografia Complementar

ANYADIKE, N. Embalagens flexiveis — colegdo Quattor vol 1. Blucher, 2010. CARVALHO, M. A.
Engenharia de embalagens. 12 ed. Novas conquistas, 2008. COLES, R. E. Estudo de embalagens para o
varejo — colegdo Quattor vol 4. Blucher, 2010. MOORE, G. Nanotecnologia em embalagens — colegéo
Quattor vol 2. Blucher, 2010. STEWART, B. Estratégia de design para embalagens — colegdo Quattor vol
5. Blucher, 2010.

JALO30A - TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO |
OR: 30

Ementa

Elaboragéo do Trabalho de Conclusédo de Curso (TCC) em conformidade com o Regulamento do TCC
aprovado pelo Colegiado do Curso. Subsidio tedrico do TCC e desenho metodoldgico sob orientagao
docente. Concepcao de um tema voltado para a Engenharia de Alimentos; desenvolvimento de
habilidades relativas as diferentes etapas do processo de pesquisa; aplicagdo de um protocolo de
pesquisa.

Bibliografia

Manual de normalizagdo de documentos cientificos: de acordo com as normas da ABNT. Curitiba: Ed.
UFPR, 2017. 327 p., il., 23 cm. Inclui referéncias (p.241-245), glossario e indice. ISBN 978-85-8480-002-
5. SILVA, C. A. B.; FERNANDES. A. R. Projetos de Empreendimentos Agroindustriais - Produtos de
origem animal - Volume 1. Vicosa: UFV, 2005. SILVA, C. A. B.; FERNANDES. A. R. Projetos de
Empreendimentos Agroindustriais - Produtos de origem vegetal - Volume 2. Vigosa: UFV, 2003.

Bibliografia Complementar
SEVERINO, A. J. Metodologia do trabalho cientifico. 21 ed. S&o Paulo: Ed. Cortez, 2000. SANTOS, V. A.
Prontuario para Projeto e Fabricagdo de Equipamentos Industriais. 12ed. Sao Paulo: ICONE, 2017.

FERNANDES, P. S. T. Montagens Industriais - Planejamento, Execu¢éo e Controle. 2%ed. Sdo Paulo:
Artliber, 2010. WOILER, S.; MATHIAS, W. F. Projetos: planejamento, elaboragao e analise. 2% ed. Sao
Paulo: Atlas, 2008. ERWIN, D. Projeto de Processos Quimicos Industriais. 22 ed. Porto Alegre: Bookman,
2016.
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JANOO5A - GESTAO DE PESSOAS

PD: 30

Ementa

Gestao de pessoas em ambientes dindmicos. Planejamento estratégico de gestdo de pessoas.
Recrutamento e selegcédo de pessoas. Orientagdo de pessoas. Modelagem do Trabalho. Avaliagao de
desempenho humano. Remuneracgao. Programas de incentivos. Beneficios e servigos. Treinamento.
Relagdes com empregados e gestdo de conflitos.

Bibliografia

CHIAVENATO, Idalberto. Recursos humanos: o capital humano das organizag¢des. Rio de Janeiro: Atlas,
2020. DINSMORE, Paul Campbell. Gerenciamento de projetos e o fator humano: conquistando resultados
através das pessoas. Rio de Janeiro: Qualitymark, 2011. VILAS BOAS, Ana Alice e ANDRADE, Rui Otavio
Bernardes de. Gestao estratégica de pessoas. Rio de Janeiro: Elsevier, 2009.

Bibliografia Complementar

CHIAVENATO, Idalberto. Gerenciando com as Pessoas: Transformando o Executivo em um Excelente
Gestor de Pessoas. Barueri, SP: Manole, 2014. CHIAVENATO, Idalberto. Gestdo de pessoas. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2004. GIL, Antonio Carlos. Gestdo de Pessoas: enfoque nos papéis profissionais. Sao
Paulo: Atlas, 2016. LUCENA, Maria Diva da Salete. Planejamento Estratégico de Recursos Humanos.
Sao Paulo: Atlas, 2017. MARRAS, Jean Pierre. Administragéo de recursos humanos: do operacional ao
estratégico. Sdo Paulo: Saraiva, 2016.

JANO31A - ECONOMIA E ADMINISTRAGAO AGROINDUSTRIAL
PD: 45

Ementa

Sistema econdmico. Estruturas de mercado. Economia e gestao agricola. Modelo de mercado (Oferta e
Demanda). Custos de producéo e analise econdmica. Comercializagdo agroindustrial. O enfoque
macroecondmico. Desenvolvimento das teorias da administragéo: antecedentes histoéricos. Fungbes da
administragdo e da empresa. Planejamento Estratégico e a Organizagdo. Gestédo de pessoas. Diregdo e
avaliagdo. Marketing. Producao e Desenvolvimento de pessoas. Processos e tecnologia.

Bibliografia

BATALHA, M. O. (Coord.). Gestao Agroindustrial: GEPAI : Grupo de Estudos e Pesquisas Agroindustriais.
4. de. Sao Paulo: Atlas, 2021.CHIAVENATO, I. Introdugado a Teoria Geral da Administracéo. 9. ed. Sdo
Paulo: Manoela, 2014.VASCONCELLQOS, M. . Economia: micro e macro. 6. ed. Sao Paulo: Atlas, 2017.

Bibliografia Complementar
ANTUNES, L. M.; RIES, L. R. Geréncia Agropecuaria: analise de resultado. 2 de. Ed. Guaiba:
Agropecuaria, 2001.BUAINAIN, A. M., SOUZA FILHO, H. M. de. Economia Agricola. 1 ed. Ed.
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EDUFSCAR, 2011.FEIJO, R. L. C. Economia Agricola e Desenvolvimento Rural. 1 de: Rio de Janeiro:
LTC, 2011.SILVA, R. A. G. da. Administracao rural: teoria e pratica. 3 de. Ed. Jurua, 2013.
ZYLBERSZTAJN, D.; NEVES, M. Economia e Gestao dos Negocios Agroalimentares. Sdo Paulo: Pionera,
2000

JANO33A - PRATICAS DE EMPREENDEDORISMO

PD: 30

Ementa

Conceitos de Empreendedorismo e Inovagdo. Modelagem de Negdcios. Preparacéo e elaboragéo do
Plano de Negdcios. Planejamento operacional de marketing, gestdo e vendas. Estudo de Viabilidade
Econémica.

Bibliografia

BIAZZOTTO, C. E. N. Plano de negdcios para empreendimentos inovadores. Sdo Paulo: Atlas, 2008.
DORNELAS, J., BIM, A., FREITAS, G.; USHIKUBO, R. Plano de nego6cios com modelo CANVAS: guia
pratico de avaliagdo de ideias de negdcios a partir de exemplos. Rio de Janeiro: LTC, 2015.JOHN
BESSANT; JOE TIDD. Inovagcdo e Empreendedorismo. Porto Alegre: Bookman, 2019.

Bibliografia Complementar

BORGES, C (Org.). Empreendedorismo Sustentavel. Sdo Paulo: Saraiva, 2014.CASAROTTO FILHO, N,
Idalberto. Elaboracédo de projetos empresariais: Analise Estratégico, estudo de viabilidade e plano de
negocio. Sdo Paulo: Atlas, 2009.BORGES, C (Org.). Empreendedorismo Sustentavel. Sado Paulo: Saraiva,
2014.DORNELAS, J. C. A. Plano de negécios, seu guia definitivo: o passo a passo para vocé planejar e
criar um negocio de sucesso. Rio de Janeiro: Elsevier, 2011. TARJA, S F. Empreendedorismo: conceitos
e aplicacdes. 2 ed. Sao Paulo: Erica, 2019.

Periodo: 10

JALO31A - ESTAGIO SUPERVISONADO OBRIGATORIO
ES: 225

Ementa

Adaptar o estudante para o conhecimento da industria e do pessoal. Propiciar a vivéncia dos problemas
afetos a industria e a visdo geral do sistema técnico profissional (produgao, processamentos, projetos
industriais, manutencgéo e controle de qualidade) e administrativos (compras, almoxarifado, vendas, custos
e pessoal). Preparar o estudante para seu ingresso no mercado formal.

Bibliografia
Manual de normalizacdo de documentos cientificos:?de acordo com as normas da ABNT. Curitiba: Ed.
UFPR, 2017. 327 p., il., 23 cm. Inclui referéncias (p.241-245), glossario e indice. ISBN 978-85-8480-002-
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5. SILVA, C. A. B.; FERNANDES. A. R. Projetos de Empreendimentos Agroindustriais - Produtos de
origem animal - Volume 1. Vigosa: UFV, 2005. SILVA, C. A. B.; FERNANDES. A. R. Projetos de
Empreendimentos Agroindustriais - Produtos de origem vegetal - Volume 2. Vigosa: UFV, 2003.

Bibliografia Complementar

SEVERINO, A. J. Metodologia do trabalho cientifico. 21 ed. Sao Paulo: Ed. Cortez, 2000. SANTOS, V. A.
Prontuario para Projeto e Fabricagao de Equipamentos Industriais. 12ed. Sdo Paulo: ICONE, 2017.
FERNANDES, P. S. T. Montagens Industriais - Planejamento, Execuc¢do e Controle. 2%ed. Sao Paulo:
Artliber, 2010. WOILER, S.; MATHIAS, W. F. Projetos: planejamento, elaboracao e analise. 22 ed. Sao
Paulo: Atlas, 2008. ERWIN, D. Projeto de Processos Quimicos Industriais. 22 ed. Porto Alegre: Bookman,
2016.

JALO049A - TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO Il
OR: 150

Ementa

Elaboragdo de um Trabalho de Conclusao do Curso relacionado as areas de atuagédo do Engenheiro de
Alimentos, a fim de consolidar a integragdo dos conhecimentos adquiridos ao longo do curso, por meio da
aplicacéo de conceitos e metodologias exigidas para o desenvolvimento de um trabalho tedrico-pratico,
conforme Regulamento do Trabalho de Concluséo de Curso.

Bibliografia

Manual de normalizagdo de documentos cientificos: de acordo com as normas da ABNT. Curitiba: Ed.
UFPR, 2017. 327 p., il., 23 cm. Inclui referéncias (p.241-245), glossario e indice. ISBN 978-85-8480-002-
5. SILVA, C. A. B.; FERNANDES. A. R. Projetos de Empreendimentos Agroindustriais - Produtos de
origem animal - Volume 1. Vicosa: UFV, 2005. SILVA, C. A. B.; FERNANDES. A. R. Projetos de
Empreendimentos Agroindustriais - Produtos de origem vegetal - Volume 2. Vigosa: UFV, 2003.

Bibliografia Complementar

SEVERINO, A. J. Metodologia do trabalho cientifico. 21 ed. S&o Paulo: Ed. Cortez, 2000. SANTOS, V. A.
Prontuario para Projeto e Fabricagdo de Equipamentos Industriais. 12ed. Sao Paulo: ICONE, 2017.
FERNANDES, P. S. T. Montagens Industriais - Planejamento, Execugéo e Controle. 2%ed. Sao Paulo:
Artliber, 2010. WOILER, S.; MATHIAS, W. F. Projetos: planejamento, elaboragao e analise. 2% ed. Sao
Paulo: Atlas, 2008. ERWIN, D. Projeto de Processos Quimicos Industriais. 22 ed. Porto Alegre: Bookman,
2016.

Disciplinas Optativas

JALO032A - DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS ALIMENTICIOS
PD: 30 - LB: 15
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Ementa

Definicao, caracterizagao e introducdo de novos produtos no mercado. Definigcdo do publico-alvo e de
mercado, selegcdo de matérias-primas, formulagdes, operagbes de processamento, embalagens,
caracteristicas de qualidade, aspectos legais relacionados ao produto em desenvolvimento.

Bibliografia

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. Tradugao: Floréncia
Cladera Oliveira et al. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2006. ORDONEZ, J. A. et al. Tecnologia de Alimentos —
alimentos de origem animal. v. 2. Porto Alegre: ARTMED, 2005. BOLANHO, B. C.; DANESI, E. D. G.
Tecnologia de Panificagao. 12 ed. Maringa: EDUEM, 2014.

Bibliografia Complementar

CAMPBELL-PLATT, G. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015.?7 CRUZ,
A.G.; ZACARCHENCO, P.B.; OLIVEIRA, C.A.F.; CORASSIN, C.H. Processamento de produtos lacteos:
queijos, leites fermentados, bebidas lacteas, sorvete, manteiga, creme de leite, doce de leite, soro em po e
lacteos funcionais. 12 ed. v. 3. Rio de Janeiro: Elsevier, 2017. SENAI. Industrializagado de Frutas e
Hortalicas. 1 ed. Sdo Paulo: SENAI-SP, 2016. BOLANHO, B. C.; DANESI, E. D. G. Tecnologia de
Panificagdo. 12 ed. Maringa: EDUEM, 2014. DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial de alimentos. 3. ed.
Curitiba: Champagnat, 2011. 426 p. ISBN: 8572923039.

JALO33A - NUTRIGAO BASICA

PD: 45

Ementa

Estrutura e funcionamento dos sistemas anatdémicos com foco na nutrigdo. Nutricdo, prevencédo e
recuperacao da saude, associados aos mecanismos de absor¢ao, digestao e utilizagdo dos nutrientes pelo
organismo. Analise das vias catabdlicas de carboidratos, lipideos e proteinas. Vitaminas e micronutrientes.
Alimentos funcionais. Recomendagdes nutricionais. Determinagdo das necessidades energéticas.
Biodisponibilidade de nutrientes. Planejamento de dietas em diferentes faixas etarias. Alimentagao
vegetariana e suas implicagdes nutricionais.

Bibliografia

DOS SANTOS, E. C,; DE ABREU, L. M.; DE SEIXAS, P.; BRITO, S. DE MATOS, S. P. Descomplicando a
Nutricdo: Fundamentos, Aplicacdes e Inovacdes na Area Alimentar. Sdo Paulo: Editora Erika, 2018. DE
SOUZA, R. E. G. Saude e Nutricdo. Sa?o Paulo: Cengage Learning, 2016. McARDLE, W. D.; KATCH, F;
KATCH, V. F. Nutrigdo para o esporte e o exercicio. 4% ed. Rio de Janeiro: Editora Guanabara, 2013.

Bibliografia Complementar

GROPPER, S. S.; SMITH, J. L.; GROFF, J. L. Nutricao Avangada e o Metabolismo Humano. Tradugao da
52 ed. Sa?0 Paulo: Cengage Learning, 2011. COELHO, K. D. Base da Nutricdo Dietética. Londrina: Editora
e Distribuidora Educacional S.A., 2016. NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de bioquimica de
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Lehninger. 7. ed. Porto Alegre: Artmed, 2019. COZZOLINO, S.F.M.; COMINETTI, C. Bases Bioquimicas e
Fisiolégicas da Nutricdo: nas diferentes fases da vida, na saude e na doenga. Barueri: Manole, 2013.
Caderno de referéncia de esporte. Nutricdo no esporte. Brasilia: Fundacido Vale, UNESCO, 2013.

JALO34A - TECNOLOGIA DA SOJA E DERIVADOS
PD: 30 - LB: 15

Ementa

A soja como matéria-prima industrial. Composigdo Quimica e Constituintes Desejaveis e Indesejaveis da
Soja. Aspectos atuais da soja e suas aplica¢gdes na alimentacdo humana. Propriedades Funcionais e
Tecnolégicas da Soja. Tecnologia do processamento de produtos de soja. Tecnologia de Produgao de
6leo de soja e margarinas. Alimentos obtidos da farinha de soja desengordurada. Produtos de soja
tradicionais n&do fermentados. Produtos de soja tradicionais fermentados. Alimentos de segunda geracéao.

Bibliografia

FELLOWS, P.J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. 4. Ed. Porto
Alegre: Artmed, 2019. GEOFFREY CAMPBELL-PLATT, G. Ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri, SP
: Manole, 2015. LIMA, U. A. Matérias-Primas dos Alimentos. 12 ed. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 2010.

Bibliografia Complementar

LIMA, L. P. Matérias-Primas Agropecuarias. 12 ed. Vigosa: UFV, 2018. NESPOLO, C.R.; OLIVEIRA, F. A;;
PINTO, F. S. T.; OLIVERA, F. C. Praticas em Tecnologia de Alimentos. 12 ed. Porto Alegre: Artmed, 2015.
REZENDE, M. C.; VILIALVA, E. M. Fabricagédo de produtos derivados de soja. 22 ed. Brasilia-DF: LK
Editora. 2007. RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. G. Quimica de Alimentos. 22 ed. Blucher. 2007.
VENTURINI FILHO, W. G. Bebidas N&o Alcodlicas. Vol 2. 2 ed. Sdo Paulo: Blucher, 2018.

JALO35A - TOPICOS EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS |
PD: 15 - LB: 30

Ementa
Discussao de assuntos atuais e desenvolvimento de praticas relacionadas aos conceitos de Ciéncia,
Tecnologia e/ou Engenharia de Alimentos.

Bibliografia

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principio e pratica. 2 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2006. DAMODARAN, S. Quimica de Alimentos de Fennema. 4 ed. Porto Alegre, Artmed, 2010.
SILVA, C. O. TASSI, E. M. M. Ciéncia dos Alimentos: principios de bromatologia. Rio de Janeiro: Rubio,
2016.

Bibliografia Complementar
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EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Editora Atheneu, 2008. CAMPBELL-PLATT, G.
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015. SINGH, R.P.; HELDMAN, D. R. Introdu¢éo a
Engenharia de Alimentos. Campus — Elsevier, 2015. GRANATO, D. NUNES, D. S. Analises Quimicas,
propriedades funcionais e controle de qualidade de alimentos e bebidas: uma abordagem tedrico-pratica.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2016. CECCHI, H. M. Fundamentos Tedricos e Praticos em andlise de Alimentos.
2 ed rev. Campinas: Editora da Unicamp, 2003.

JALO36A - TOPICOS EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS II
PD: 30

Ementa
Discussao de assuntos atuais e de importancia na Engenharia de Alimentos.

Bibliografia

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principio e pratica. 2 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2006. DAMODARAN, S. Quimica de Alimentos de Fennema. 4 ed. Porto Alegre, Artmed, 2010.
SILVA, C. O. TASSI, E. M. M. Ciéncia dos Alimentos: principios de bromatologia. Rio de Janeiro: Rubio,
2016.

Bibliografia Complementar

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo: Editora Atheneu, 2008. CAMPBELL-PLATT, G.
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015. SINGH, R.P.; HELDMAN, D. R. Introdugéo a
Engenharia de Alimentos. Campus — Elsevier, 2015. GRANATO, D. NUNES, D. S. Analises Quimicas,
propriedades funcionais e controle de qualidade de alimentos e bebidas: uma abordagem tedérico-pratica.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2016. CECCHI, H. M. Fundamentos Tedricos e Praticos em analise de Alimentos.
2 ed rev. Campinas: Editora da Unicamp, 2003.

JALO37A - TOPICOS EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS lil
PD: 30 - LB: 15

Ementa
Discussao aprofundada de assuntos atuais e de importancia na Engenharia de Alimentos.

Bibliografia

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principio e pratica. 2 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2006. DAMODARAN, S. Quimica de Alimentos de Fennema. 4 ed. Porto Alegre, Artmed, 2010.
SILVA, C. O. TASSI, E. M. M. Ciéncia dos Alimentos: principios de bromatologia. Rio de Janeiro: Rubio,
2016.

Bibliografia Complementar

R. Dr. Jodo Maximiano - JANDAIA DO SUL - Parané - Brasil
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EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Editora Atheneu, 2008. CAMPBELL-PLATT, G.
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015. SINGH, R.P.; HELDMAN, D. R. Introdu¢éo a
Engenharia de Alimentos. Campus — Elsevier, 2015. GRANATO, D. NUNES, D. S. Analises Quimicas,
propriedades funcionais e controle de qualidade de alimentos e bebidas: uma abordagem tedrico-pratica.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2016. CECCHI, H. M. Fundamentos Tedricos e Praticos em andlise de Alimentos.
2 ed rev. Campinas: Editora da Unicamp, 2003.

JALO038A - TOPICOS EM QUALIDADE |
PD: 45

Ementa
Topicos atuais e de importancia em Qualidade para o curso de Engenharia de Alimentos.

Bibliografia

GERMANDO, P. M. L.; GERMANO, M. |. S. Sistema de gestdo: qualidade e segurancga dos alimentos. 1. ed.
Manole, 2013. CARPINETTI, L. C. R. Gestédo da Qualidade. 3. ed. Atlas. 2016. ISBN: 9788597003918.
CAMPQS, V. F. TQC: controle da qualidade total (no estilo japonés). 8.ed. Nova Lima, MG: INDG
Tecnologia e Servigos, 2004. ISBN: 8598254134.

Bibliografia Complementar

CLEVER JUCENE. Plano APPCC em Estabelecimentos Alimenticios. 1. Ed. Rubio. 2014. ISBN:
9788564956575. MONTGOMERY, D. C. Introducdo ao controle estatistico da qualidade. 7. ed. LTC, 2016.
ISBN: 978852163024-1. WEREKEMA, C. Métodos PDCA e DMAIC e suas ferramentas analiticas.
Elsevier, 2013. ISBN: 9788535254297. VIEIRA, S. Estatistica para a qualidade: como avaliar com precisao
a qualidade em produtos e servigos. Rio de Janeiro, Elsevier: Campus, 1999. ISBN: 8535203126. SILVA
JR, E. A. Manual de controle higiénico-sanitario em alimentos. Ed. Varela. 6ed, Sao Paulo, 2007.

JALO039A - TOPICOS EM QUALIDADE II
PD: 30

Ementa
Topicos atuais e de importancia em Qualidade para o curso de Engenharia de Alimentos.

Bibliografia

GERMANDO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Sistema de gestdo: qualidade e seguranca dos alimentos. 1. ed.
Manole, 2013. CARPINETTI, L. C. R. Gestédo da Qualidade. 3. ed. Atlas. 2016. ISBN: 9788597003918.
CAMPOS, V. F. TQC: controle da qualidade total (no estilo japonés). 8.ed. Nova Lima, MG: INDG
Tecnologia e Servigos, 2004. ISBN: 8598254134.

Bibliografia Complementar

R. Dr. Jodo Maximiano - JANDAIA DO SUL - Parané - Brasil
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CLEVER JUCENE. Plano APPCC em Estabelecimentos Alimenticios. 1. Ed. Rubio. 2014. ISBN:
9788564956575. MONTGOMERY, D. C. Introdugdo ao controle estatistico da qualidade. 7. ed. LTC, 2016.
ISBN: 978852163024-1. WEREKEMA, C. Métodos PDCA e DMAIC e suas ferramentas analiticas.
Elsevier, 2013. ISBN: 9788535254297. VIEIRA, S. Estatistica para a qualidade: como avaliar com precisao
a qualidade em produtos e servigos. Rio de Janeiro, Elsevier: Campus, 1999. ISBN: 8535203126. SILVA
JR, E. A. Manual de controle higiénico-sanitario em alimentos. Ed. Varela. 6ed, Sdo Paulo, 2007.

JALO040A - TOPICOS EM GESTAO DE PROJETOS |
PD: 30 - LB: 15

Ementa
Conceitos fundamentais para a elaboragao e o planejamento de projetos na industria de alimentos.

Bibliografia

SINGH, R.P.; HELDMAN, D. R. Introducé&o a Engenharia de Alimentos. Campus — Elsevier, 2015.
BAXTER. Projeto de produto: guia pratico para o design de novos produtos. 32 Ed. Blucher, 2011.
JUGEND e SILVA. Inovacédo e desenvolvimento de produtos. 12 Ed. LTC, 2013.

Bibliografia Complementar

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principio e pratica. 2 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2006. EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sado Paulo: Editora Atheneu, 2008.
CAMPBELL-PLATT, G. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015. GOBE, A. C;
MOREIRA, J.C.T.; PEREZ, M.C.; CARRAMENHA, P.R.C.; PASQUALE, P.P. Geréncia de Produtos. Sdo
Paulo: Saraiva, 2008. ROZENFELD, H.; FORCELLINI, F.A. Gestao de desenvolvimento de produtos —
uma referéncia para a melhoria do processo. Sdo Paulo: Saraiva, 2006.

JALO41A - TOPICOS EM GESTAO DE PROJETOS II
PD: 30 - LB: 30

Ementa
Conceitos fundamentais e ferramentas utilizadas na elaboracao e planejamento de projetos na industria de
alimentos.

Bibliografia

SINGH, R.P.; HELDMAN, D. R. Introdu¢cdo a Engenharia de Alimentos. Campus — Elsevier, 2015.
BAXTER. Projeto de produto: guia pratico para o design de novos produtos. 32 Ed. Blucher, 2011.
JUGEND e SILVA. Inovac¢éo e desenvolvimento de produtos. 12 Ed. LTC, 2013.

Bibliografia Complementar
FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principio e pratica. 2 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2006. EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Editora Atheneu, 2008.
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CAMPBELL-PLATT, G. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015. GOBE, A. C;
MOREIRA, J.C.T.; PEREZ, M.C.; CARRAMENHA, P.R.C.; PASQUALE, P.P. Geréncia de Produtos. Sdo
Paulo: Saraiva, 2008. ROZENFELD, H.; FORCELLINI, F.A. Gestao de desenvolvimento de produtos —
uma referéncia para a melhoria do processo. Sdo Paulo: Saraiva, 2006.

JALO046A - SEGURANCA INDUSTRIAL

PD: 30

Ementa

Conhecimento geral da legislacdo e das normas regulamentadoras de seguranga no trabalho. Conceitos
de acidentes e riscos. Programa de seguranca da empresa (CIPA, PPRA, PCMSO, outros). Riscos
ocupacionais: quimicos, fisicos e biolégicos. Equipamentos de protegao coletiva e individual. Sinalizagéo
de seguranca. No¢cdes de Desenho Universal. Prevencédo e combate a incéndios. Primeiros socorros.
Nogdes de Ergonomia.

Bibliografia

CROWL, D. A. Seguranga de Processos Quimicos - Fundamentos e Aplicagdes. 3. Ed. LTC. 2015. ISBN:
9788521625186. KROEMER, K. H. E.; GRANDJEAN, E.?Manual de Ergonomia: Adaptando o Trabalho ao
Homem. 5. Ed. Bookman, 2004. ISBN: 8536304375. MARIOTTONI, C.; CAVALIERI, A.; LEMOS, J.
Controle De Riscos Ocupacionais na Industria 4.0. 1. Ed. Alta Books, 2022. ISBN: 6555206144.

Bibliografia Complementar

IIDA, 1.; GUIMARAES, L. B. M. Ergonomia, Projeto e Produgéo. 3. Ed. Blucher. 2016. ISBN:
9788521209331. CHIRMICI, A.; OLIVEIRA, E. A. R. Introdugdo a Segurancga e Saude no Trabalho. 1. Ed.
Guanabara Koogan. 2016. ISBN: 9788527730549. GONGCALVES, I. C.; GONCALVES, D. C;
GONCALVES, E. A. Manual de Seguranca e Saude no Trabalho. 7. Ed. Abril, 2018. ISBN:
9788536195018. MALVESTIO, M. Primeiros socorros: como agir em situagdes de emergéncia. 1. Ed.
Senac Séo Paulo, 2018. ISBN: 8539626241. BARSANO, P. R.; BARBOSA, R. P. Seguranga do trabalho:
Guia pratico e didatico. 2. Ed. Erica, 2018. ISBN: 8536527285.

JALO51A - TOPICOS EXTENSIONISTAS EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS I
EXT: 60 - PD: 60

Ementa
Praticas e agbes extensionistas comunitarias relacionadas a Engenharia de Alimentos. Desenvolvimento
de produtos e processos na perspectiva da participagdo e desenvolvimento comunitarios.

Bibliografia

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principio e pratica. 2 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2006. SILVA, C. O. TASSI, E. M. M. Ciéncia dos Alimentos: principios de bromatologia. Rio de
Janeiro: Rubio, 2016. GONCALVES, Nadia Gaiofatto et al. Principios da Extensdo Universitaria:
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Contribui¢des Para Uma Discussao Necessaria. Curitiba: Ed. CRV, 2016.

Bibliografia Complementar

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Editora Atheneu, 2008. CAMPBELL-PLATT, G.
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015. SINGH, R.P.; HELDMAN, D. R. Introducéo a
Engenharia de Alimentos. Campus — Elsevier, 2015. GRANATO, D. NUNES, D. S. Analises Quimicas,
propriedades funcionais e controle de qualidade de alimentos e bebidas: uma abordagem tedrico-pratica.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2016. CECCHI, H. M. Fundamentos Teoricos e Praticos em analise de Alimentos.
2 ed rev. Campinas: Editora da Unicamp, 2003.

JALO052A - TOPICOS EXTENSIONISTAS EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS lil
EXT: 60 - PD: 60

Ementa
Praticas e agdes extensionistas comunitarias relacionadas a Engenharia de Alimentos. Seguranga
Alimentar e Seguranga dos Alimentos na perspectiva da participagdo e desenvolvimento comunitarios.

Bibliografia

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principio e pratica. 2 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2006. SILVA, C. O. TASSI, E. M. M. Ciéncia dos Alimentos: principios de bromatologia. Rio de
Janeiro: Rubio, 2016. GONCALVES, Nadia Gaiofatto et al. Principios da Extensdo Universitaria:
Contribuicbes Para Uma Discussdo Necessaria. Curitiba: Ed. CRV, 2016.

Bibliografia Complementar

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo: Editora Atheneu, 2008. CAMPBELL-PLATT, G.
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015. SINGH, R.P.; HELDMAN, D. R. Introducéo a
Engenharia de Alimentos. Campus — Elsevier, 2015. GRANATO, D. NUNES, D. S. Analises Quimicas,
propriedades funcionais e controle de qualidade de alimentos e bebidas: uma abordagem teédrico-pratica.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2016. CECCHI, H. M. Fundamentos Tedricos e Praticos em analise de Alimentos.
2 ed rev. Campinas: Editora da Unicamp, 2003.

JALO53A - TOPICOS EXTENSIONISTAS EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS IV
EXT: 60 - PD: 60

Ementa
Praticas e agdes extensionistas comunitarias relacionadas a Engenharia de Alimentos. Alimentacgao,
nutricdo, saude e cultura alimentar na perspectiva da participagcdo e desenvolvimento comunitarios.

Bibliografia
FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principio e pratica. 2 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2006. SILVA, C. O. TASSI, E. M. M. Ciéncia dos Alimentos: principios de bromatologia. Rio de
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Janeiro: Rubio, 2016. GONCALVES, Nadia Gaiofatto et al. Principios da Extensdo Universitaria:
Contribuicdes Para Uma Discussado Necessaria. Curitiba: Ed. CRV, 2016.

Bibliografia Complementar

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo: Editora Atheneu, 2008. CAMPBELL-PLATT, G.
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015. SINGH, R.P.; HELDMAN, D. R. Introducéo a
Engenharia de Alimentos. Campus — Elsevier, 2015. GRANATO, D. NUNES, D. S. Analises Quimicas,
propriedades funcionais e controle de qualidade de alimentos e bebidas: uma abordagem tedérico-pratica.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2016. CECCHI, H. M. Fundamentos Tedricos e Praticos em analise de Alimentos.
2 ed rev. Campinas: Editora da Unicamp, 2003.

JALO054A - TECNOLOGIA E PROCESSAMENTO DO PESCADO

LB: 45

Ementa

O pescado. Transporte e armazenamento do pescado. O pescado in natura e seus cortes. Enlatamento do
pescado. Secagem e salga do pescado. Defumacgéao do pescado. Fermentagao do pescado. Marinagao do
pescado. Carne mecanicamente separada e surimi. Formatados e reestruturados de pescado
(hamburguer, nuggets etc.). Empanados de pescado. Embutidos de pescado. Subprodutos do pescado.

Bibliografia

GONCALVES, A.A. Tecnologia do pescado — Ciéncia, Tecnologia, Inovagéo e Legislagdo. 12. Ed. Atheneu.
2011. 624p. ISBN: 9788538801979 GALVAO, J.A.; OETTERER, M. Qualidade e Processamento de
Pescado. 12.ed. Campus. 2013. 256p.ISBN: 9788535276077. ORDONEZ, J. A. et al. Tecnologia de
Alimentos — alimentos de origem animal. v. 2. Porto Alegre: ARTMED, 2005.

Bibliografia Complementar

OLIVEIRA, A. C. Beneficiamento e Conservagdo do Pescado. 22. Ed. LK Editora. 2007. 112p.
ISBN:9788577760121. ISOLA, A., CORREA, L. Curso Processamento Artesanal de Pescado. CPT
Editora. 247p.ISBN: 9788576014386. LIMA, U. A. Matérias-primas dos alimentos. Blucher Editora. 2010.
424p. ISBN: 9788521205296. RAMOS, E. M., GOMIDE, L. A. M. Avaliacdo da Qualidade de Carnes. 22
Ed. UFV. 2017. 473p. ISBN: 9788572695497. COUTINHO, R. S. P., BIANCHINI, M. G. A. Fabricacao de
Linguicas. 2% Ed. LK Editora. 2006. 112p. ISBN: 8587890344

JALO55A - MICROBIOLOGIA PREDITIVA
PD: 60

Ementa

Introducéo a microbiologia preditiva. Dados experimentais. Modelos primarios, secundarios e terciarios de
crescimento e inativagdo de micro-organismos em alimentos. Anadlises estatisticas. Software e bases de
dados microbioldgicos.
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Bibliografia

FRANCO, B. D. G. M., LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2008. JAY, J. M.
Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. MCKELLAR, R. C., LU, X. Modeling
microbial responses in food. Boca Raton, Florida: CRC Press, 2004.

Bibliografia Complementar

BRUL, S., VAN GERWEN, S., ZWIETERING, M. Modelling Microorganisms in Food. Boca Raton, Flérida:
CRC Press, 2007. HARVEY, R. A., CHAMPS, P. C., FISHER, B. D. Microbiologia ilustrada. 2.ed. Porto
Alegre: Artmed, 2008. HOCKING, A. D., PITT, J. I, SAMSON, R. A., THRANE, U. Advances in Food
Mycology. E-book Springer, 2006. e-ISBN: 0-387-28391-9. DOI: 10.1007/0-387-28391-9. PEREZ-
RODRIGUEZ, F., VALERO, A. Predictive microbiology in foods. Springer, New York, NY: 2013.
doi.org/10.1007/978-1-4614-5520-2. SILVA, N., AMSTALDEN, V. C. J., SILVEIRA, N. F. A. Manual de
métodos de analise microbiologica de alimentos. Sdo Paulo: Varela, 1997.

JALO56A - TOPICOS EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS IV
OR: 15 - PD: 30 - LB: 15

Ementa
Discussao aprofundada de assuntos atuais e de importancia na Engenharia de Alimentos, com analise de
processos e estudos de caso.

Bibliografia

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principio e pratica. 2 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2006. DAMODARAN, S. Quimica de Alimentos de Fennema. 4 ed. Porto Alegre, Artmed, 2010.
SILVA, C. O. TASSI, E. M. M. Ciéncia dos Alimentos: principios de bromatologia. Rio de Janeiro: Rubio,
2016.

Bibliografia Complementar

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo: Editora Atheneu, 2008. CAMPBELL-PLATT, G.
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015. SINGH, R.P.; HELDMAN, D. R. Introdugéo a
Engenharia de Alimentos. Campus — Elsevier, 2015. GRANATO, D. NUNES, D. S. Analises Quimicas,
propriedades funcionais e controle de qualidade de alimentos e bebidas: uma abordagem tedrico-pratica.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2016. CECCHI, H. M. Fundamentos Tedricos e Praticos em analise de Alimentos.
2 ed rev. Campinas: Editora da Unicamp, 2003.

JALO58A - TECNOLOGIA DE BEBIDAS
PD: 30

Ementa

R. Dr. Jodo Maximiano - JANDAIA DO SUL - Parané - Brasil
CEP 86900-000 - Tel: (43) 3432-4552 - E-mail: academica.ja@ufpr.br
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Conceitos fundamentais, matérias-primas, caracteristicas organolépticas, microbiologia, processamento de
bebidas alcodlicas e ndo alcodlicas.

Bibliografia

VENTURINI FILHO, W. G. Bebidas alcodlicas: Ciéncia e Tecnologia. S&o Paulo: 22 Ed. Blucher, 2016.
VENTURINI FILHO, W. G. Bebidas nao alcodlicas: Ciéncia e Tecnologia. Sao Paulo: Ed. Blucher, 2010.
FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principio e pratica. 2 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2006.

Bibliografia Complementar

SINGH, R.P.; HELDMAN, D. R. Introdugéo a Engenharia de Alimentos. Campus — Elsevier, 2015.
EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Editora Atheneu, 2008.
CAMPBELL-PLATT, G. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015.

MELLO, F. R. Tecnologia de alimentos. Porto Alegre: 22 Ed. SAGAH, 2018.

JUGEND e SILVA. Inovacéo e desenvolvimento de produtos. 12 Ed. LTC, 2013

JAL50A - TOPICOS EXTENSIONISTAS EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS |
EXT: 60 - PD: 60

Ementa
Praticas e ag¢des extensionistas comunitarias relacionadas a Engenharia de Alimentos. Produgéo e
distribuicdo de alimentos na perspectiva da participagcao e desenvolvimento comunitarios.

Bibliografia

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principio e pratica. 2 ed. Porto Alegre:
Artmed, 2006. SILVA, C. O. TASSI, E. M. M. Ciéncia dos Alimentos: principios de bromatologia. Rio de
Janeiro: Rubio, 2016. GONCALVES, Nadia Gaiofatto et al. Principios da Extensdo Universitaria:
Contribuicbes Para Uma Discussdo Necessaria. Curitiba: Ed. CRV, 2016.

Bibliografia Complementar

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo: Editora Atheneu, 2008. CAMPBELL-PLATT, G.
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015. SINGH, R.P.; HELDMAN, D. R. Introducéo a
Engenharia de Alimentos. Campus — Elsevier, 2015. GRANATO, D. NUNES, D. S. Analises Quimicas,
propriedades funcionais e controle de qualidade de alimentos e bebidas: uma abordagem teédrico-pratica.
Rio de Janeiro: Elsevier, 2016. CECCHI, H. M. Fundamentos Tedricos e Praticos em analise de Alimentos.
2 ed rev. Campinas: Editora da Unicamp, 2003.

JANO022A - METODOLOGIA CIENTIFICA E TECNOLOGICA
PD: 30
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Ementa

Fundamentos da Metodologia Cientifica. Métodos e Técnicas de Pesquisa. Normas para Elaboragéo de
Trabalhos Académicos. Linguagem cientifica, norma padrdo e topicos de reviséo textual. Géneros
académicos: normalizagdo e estruturagdo. Planejamento e elaboragao de Pesquisa.

Bibliografia

LAKATOS, E. M. &MARCONI, Marina de Andrade. Metodologia Cientifica. 7. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.
MACHADO, V. et. Al. Manual de normalizagao de documentos cientificos de acordo com as normas da
ABNT. Curitiba: Ed. UFPR, 202 2. Disponivel em:<
https://acervodigital.ufpr.br/bitstream/handle/1884/73330/Manual_de Normalizacao_ UFPR_2022.pdf?sequ
ence=1&isAllowed=y>. Acesso em 19 jun. 2022. VOLPATO, G. Método Légico para Redacgéao Cientifica. 2.
ed. Botucatu: Best Writing, 2017.

Bibliografia Complementar

CUNHA, C.; CINTRA, L. Nova gramatica do portugués contemporaneo. 6. ed. Rio de Janeiro: Lexikon,
2013. FARACO, Carlos Alberto; TEZZA, Cristovao. Pratica de texto para estudantes universitarios.
Petropolis: Vozes, 2000/2008. GIL, A. C. Como elaborar projetos de pesquisa. 5. ed. Sdo Paulo: Atlas,
2010. LEITE, F. T. Metodologia cientifica: Métodos e técnicas de pesquisa (Monografias,
dissertacdes,teses e livros). Sado Paulo: Ideias &Letras, 2014.

SEVERINO, A.J. Metodologia do trabalho cientifico. 21 ed. Edi¢gdo. Sdo Paulo: Cortez, 2000.

JCE113 - LINGUA BRASILEIRA DE SINAIS - LIBRAS |
PD: 30

Ementa

Fundamentos da Educagao de Surdos. Cultura e Identidade Surda. Legislagao especifica na area da
pessoa surda. Debate em torno de estudos na perspectiva cultural, social, politica e linguistica dos surdos.
Aspectos gramaticais da lingua de sinais. Educacéo Bilingue e educacéao inclusiva de surdos. Nocbes
basicas da lingua de sinais brasileira: teoria e pratica. Atividades de base para a aprendizagem de lingua
de sinais para uso no cotidiano ou relacionadas ao trabalho docente, a sala de aula.

Bibliografia

GESSER, A. LIBRAS? Que lingua é essa?: crengas e preconceitos em torno da lingua de sinais e da
realidade surda. Sdo Paulo: Parabola Editorial, 2009. CAPOVILLA, F.; RAPHAEL, W. D. Dicionario
Enciclopédico llustrado Trilinglie da Lingua de Sinais. Imprensa Oficial. Sdo Paulo: 2001. QUADROS, R.
M.; KARNOPRP, L. Estudos Linguisticos: a lingua de sinais brasileira. Editora ArtMed: Porto Alegre. 2004.
BRASIL. LEI N° 10.436, DE 24 DE ABRIL DE 2002. Lei de Libras. BRASIL. Decreto Federal 5626/2005.
Regulamenta a Lei de Libras e da outras providéncias. FELIPE, T.; MONTEIRO, M. S. LIBRAS em
contexto. Curso Basico. Brasilia: Ministério da Educacgao e do Desporto/Secretaria de Educacao Especial,
2001. FERNANDES, S. Bons sinais. In: Discutindo Lingua Portuguesa. Sao Paulo: Escala Editorial, 2006.
Ano 1, V. 4. FERNANDES, S. F; STROBEL, K. L. Aspectos linguisticos da Lingua Brasileira de Sinais —
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LIBRAS. Curitiba - PR: SEED/SUED/DEE, 1998. LIRA, G. A.; FELIPE T. A. Dicionario da Lingua Brasileira
de Sinais — Libras. Brasilia: CORDE, 2001 Disponivel em Acessibilidade Brasil

http://www.acessobrasil.orp.br/libras

Bibliografia Complementar

BRASIL. Da Educacéao Bilingue De Surdos. LEI N° 14.191, DE 3 DE AGOSTO DE 2021 BRASIL. Lei
Brasileira de Inclusdo da Pessoa com Deficiéncia. N° 13.146, DE 6 DE JULHO DE 2015. BRASIL. LEI N°
12.319, DE?1° DE SETEMBRO DE 2010. Regulamenta a profissdo de Tradutor e Intérprete da Lingua
Brasileira de Sinais. FELIPE, T. A. (2001b). LIBRAS em contexto: Curso Basico. Manual do
professor/instrutor. Brasilia: MEC/SEESP. STROBEL, K. As imagens do outro sobre a cultura surda.
Florianopolis: Editora UFSC, 2008. FERNANDES, S. Educacgéao bilingle para surdos: identidades,
diferencas, contradigdes e mistérios. Tese de doutoramento. Curitiba-PR: Universidade Federal do Parana,
2003. FERNANDES, S. Surdez e linguagens: é possivel o didlogo entre as diferencas? Dissertacao de
mestrado em Linguistica de Lingua Portuguesa. Universidade Federal do Parana, 1998. SKLIAR, C.
(Org.) Atualidades na educacgao bilingle para surdos. Porto Alegre: Mediagao, 1999.V.1 e2. WEIL, P.
TOMPAKOW, R. O corpo fala: a linguagem silenciosa da comunicagao nao-verbal (59 ed.). Petropolis:
Vozes, 2005.
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